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Since founded in 2015. We are “The Sensual Sushi Creator”
We believe in Japanese Cuisine and the Power of 5 basic sens-
es: 
“Sight, Hearing, Smell, Taste and Touch”

MAGURO IN BANGKOK

M AG U R O ’ S  WAY



GIVE MORE คืือปรััชญา
‘การัให้้มากกว่่าท่ี่�ขอ’ ท่ี่�  MAGURO

ยึึดถืือมาตลอด เพรัาะเรัา+1 ในทุี่กด้าน
ทัี่� งรัสชาติอาห้ารั คุืณภาพวั่ตถุืดิบ บรัรัยึากาศร้ัาน

และการับริัการัท่ี่� ร้้ัใจ 
เพรัาะเรัาตั� งใจสร้ัางสรัรัค์ืและมอบปรัะสบการัณ์

แห่้งมื�ออาห้ารัท่ี่� คุ้ืมค่ืาให้้กับทุี่กท่ี่าน

GIVE
MORE



国
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เรัาเน้นเสิร์ัฟ “วั่ตถุืดิบนำ าเข้าจากญ่� ปุ่น
” คัืดสรัรัจากเมืองต่างๆ ห้รืัอแห้ล่งขึ� นชื�อเรืั�องคืว่ามอร่ัอยึ

ของวั่ตถุืดิบนั� นๆ เรัาอยึากให้้ล้กค้ืาทุี่กคืนได้ที่านของท่ี่� ด่ท่ี่� สุด เห้มือนกับไปกินท่ี่� ญ่� ปุ่น
เพรัาะเรัาเชื�อว่่าคุืณภาพอาห้ารัท่ี่� ด่ สด สะอาด

เป็นหั้ว่ใจสำาคัืญอ่กอย่ึางท่ี่� ช่ว่ยึให้้ รัสชาติอาห้ารัออกมาด่ด้ว่ยึเช่นกัน



10 สุุดยอดปลาญ่ี่� ปุ� น
ท่ี่� ต้้องกิินให้้ครบ

S A K A N A

     ปลาท่ี่�พบในปรัะเที่ศญ่� ปุ่นจริังๆ แล้ว่
ม่ห้ลายึชนิดมากๆ และยัึงแตกออกไป

อ่กห้ลากห้ลายึสายึพันธ์ุุ์
ซึึ่� งคืนญ่� ปุ่นเองก็นิยึมรัับปรัะที่านปลากัน

เป็นอาห้ารัห้ลักมาตั� งแต่สมัยึโบรัาณ 

เพรัาะด้ว่ยึพื�นท่ี่�อย่้ึอาศัยึเห้มาะแก่การัจับปลา
ภ้มิปรัะเที่ศเป็นเกาะติดกับที่ะเล และยัึงคืงเป็นที่ะเล

ท่ี่�สว่ยึงาม สาเห้ตุก็เพรัาะคืนญ่� ปุ่น เน้นเรืั�องการัรัักษา
วั่ฒนธุ์รัรัมการัจับปลาให้้ยัึ�งยืึน โดยึจับในปริัมาณ

ท่ี่�พอกินและเป็นมิตรัต่อสิ�งแว่ดล้อม ที่ะเลจึงม่
คืว่ามอุดมสมบ้รัณ์ ที่ำาให้้ปลาม่คุืณภาพท่ี่� ด่และอร่ัอยึ

ส่ว่นห้นึ� งมาจากสภาพอากาศ ที่ำาให้้ปลา
ปรัับตัว่ไปตามฤด้กาล

เพรัาะฉะนั� นคืว่ามอร่ัอยึของปลาแต่ละภ้มิปรัะเที่ศ
ก็จะแตกต่างกันไป ซึึ่� งปรัะเที่ศญ่� ปุ่นนั� นโดดเด่นในเรืั�อง

ของคืว่ามสดและคืว่ามอร่ัอยึแบบธุ์รัรัมชาติ
จนเป็นท่ี่�มาว่่า ที่ำาไมปลาท่ี่�มาจากปรัะเที่ศญ่� ปุ่นจึงเป็น

ท่ี่� นิยึมกันมาก เรัาจึงขอห้ยิึบยึกสุดยึอดปลาญ่� ปุ่น
ท่ี่� ติดอันดับ Top 10 แบบท่ี่� คุืณไม่คืว่รัพลาด มาให้้

ร้้ัจักกันคืรัับ ใคืรัยัึงไม่เคืยึลอง เชื�อว่่าถ้ืาคุืณได้
ลิ�มลองแล้ว่จะต้องติดใจแน่นอน

サンマ 
Sanma

アユ
Ayu

キンキ
Kinki

キンメダイ
Kinmedai

マダイ
Madai

ノドグロ 
Nodoguro

ホウボウ
Houbou 

コダイ
Kodai

シマアジ
Shima Aji



ข้้าวญ่ี่� ปุ� น”

JA PA N E S E  R I C E

ข้้าว (米) เป็็นพืืชท่ี่� สำำาคััญท่ี่� สุำดและป็ลูกกันทัี่� ว
ในป็ระเที่ศญ่� ปุ็� นมามากกว� า 2,000 ปี็ ม่สำายพัืนธุุ์� ข้้าว

มากถึึง 400 สำายพัืนธุุ์�   เพืราะการที่ำานาข้้าวเป็็นพืื�นฐาน
ข้องเศรษฐกิจญ่� ปุ็� นมาแต่� ไหนแต่� ไร โดยม่สำายพัืนธุุ์� ท่ี่� นิยม
รับป็ระที่านมากท่ี่� สุำดอยู� ป็ระมาณ 11 สำายพัืนธุุ์� เที่�านั� นเอง

ข้้าวญ่� ปุ็� นท่ี่� เรารับป็ระที่านโดยทัี่� วไป็จะม่ลักษณะเป็็นเมล็ด
อวบ สัำ�น ส่ำข้าว และม่รสำชาติ่หวานนิดๆ ม่คัวามเหน่ยวนุ� ม
เล็กน้อย เมื�อหุงเสำร็จใหม� ๆ จะม่คัวามหอมกรุ�นเป็็นพิืเศษ

ที่านกับอะไรก็อร�อย ไม� ว� าจะนำ ามาที่ำาซููชิ มากิ หรือ
ข้้าวกล� องดงบุริหน้าต่� างๆ นอกจากข้้าวสุำกจะเป็็นสำ�วน

ป็ระกอบสำำาคััญข้องมื�ออาหารญ่� ปุ็� นแล้ว ญ่� ปุ็� นยังนำ า
เมล็ดข้้าวเข้้าสูำ�กระบวนการผลิต่เพืื�อให้ได้ผลิต่ภััณฑ์� ชนิด

ต่� างๆ เช�น แอลกอฮอล�  นำ� าส้ำมหมัก และแป้็ง ได้อ่กด้วย

“วาซาบิ”

WA S A B I

วาซูาบิ (わさび) เป็็นพืืชท่ี่� ใช้กันมากว� า 1,000 ปี็แล้ว 
และวาซูาบิถูึกจัดเป็็นสำมุนไพืร และในช�วงหลังน่� ม่

คัวามนิยมมากขึ้� น วาซูาบิยังอุดมไป็ด้วยวิต่ามินซู่ ท่ี่� ช�วย
ต้่านหวัดได้  และยังม่วิต่ามินซู่ท่ี่� ช�วยเสำริมสำร้างคัอลลาเจน

“การกินวาซูาบิท่ี่� ถูึกต้่อง จะไม� เอาไป็คันในซูอสำโชยุ”
วิธุ่์การกินวาซูาบิข้องชาวญ่� ปุ็� นดั�งเดิม จะไม� เอาวาซูาบิใสำ�ลง

ไป็ในซูอสำโชยุแล้วคันให้เข้้ากัน แต่� จะเอาวาซูาบิป้็ายลงไป็
ท่ี่� เนื� อป็ลาดิบแล้วนำ าอ่กด้านข้องป็ลาท่ี่� ไม� ม่วาซูาบิ

แต่ะท่ี่� ซูอสำโชยุนิดๆ แที่น หน้าท่ี่� ข้องวาซูาบิท่ี่� ม่คัวามเผ็ด
และ กลิ�นฉุุน จะช�วยขั้บคัวามหวานข้องเนื� อป็ลาดิบคุัณภัาพืด่

ให้หวาน สำด อร�อย ละมุน ได้มากขึ้� น การแต่ะซูอสำโชยุนิดๆ
รสำเค็ัมจะช�วยขั้บคัวามอร�อยข้องป็ลาได้ด่มาก ที่ำาให้มื�อ 

ซููชิ และ ซูาชิมิ อร�อยยิ�งขึ้� น แต่� โดยสำ�วนใหญ�
เราจะเห็นหลายๆ คัน เอาวาซูาบิลงไป็คันกับโชยุและจิ�มเยอะๆ

แล้วคั� อยกิน ซึู� งคันญ่� ปุ็� นบางคันในปั็จจุบันเองก็ที่ำาแบบนั� น
 การที่ำาแบบน่� จะที่ำาให้กลิ�น รสำโชยุ ไป็กวนและกลบคัวามสำด 

และคัวามอร�อยข้องเนื� อป็ลาคุัณภัาพืด่



 1) Shoyu (割下)  ซึ่อสท่ี่� เกิดจาก
การันำ าเมล็ดถัื� ว่เห้ลืองและข้าว่สาล่มาผ่่าน
กรัะบว่นการัห้มัก ใช้จิ�มกับปลาดิบต่างๆ

3) Sesame Dressing
(ごまドレッシング アレンジ) นำ� าสลัดผ่สม
นำ� ามันงาและงาคัื� ว่ท่ี่� เรัาที่ำาการัคัื� ว่เองอย่ึาง
พิถ่ืพิถัืน

8) Spicy Miso Sauce (スパイシー味噌) 
ซึ่อสรัสชาติเผ็่ดท่ี่�ที่ำาจากกรัะเท่ี่ยึม พริัก ขิง 
เคืรืั�องเที่ศต่างๆ และเค่ื�ยึว่เป็นเว่ลานาน
จนกลายึเป็นซึ่อสท่ี่� ช่ว่ยึเพิ�มรัสชาติให้้เมน้ซุึ่ป 
ห้รืัอห้ม้อไฟ

4) Ponzu (ポン酢)  ซึ่อสห้มักจาก
ซึ่อสถัื� ว่เห้ลือง รัว่มกับนำ� าส้มยุึสึ ปลาแห้้ง 
มะนาว่ ทิี่� งไว้่ข้ามคืืนจนห้อม
ม่รัสชาติเปร่ั�ยึว่ และม่รัสอมห้ว่าน

11) Mayo Sauce (マヨネーズソース) 
ซึ่อสส่เห้ลืองนว่ล ช่ว่ยึเพิ�มรัสชาติ
คืว่ามเข้มข้น และม่คืว่ามมัน
มักใช้ Top เมน้โรัลห้รืัอซ้ึ่ชิให้้อร่ัอยึขึ� น

7) Spicy Sauce (スパイシー) 
ซึ่อสสไปซ่ึ่�  รัสชาติเผ็่ด ท่ี่�ที่ำาจากมาโยึเนส
ผ่สมกับซึ่อสพริัก และส้ตรัพิเศษ 
ช่ว่ยึเพิ�มรัสชาติจัดจ้านให้้กับเมน้โรัลของเรัา

10) Eihire Sauce (エイヒレソース) ฮัันน่�
มัสตาร์ัด ดัดแปลงด้ว่ยึการัผ่สมเคืรืั�องเที่ศ
ญ่� ปุ่นเข้าไป เป็นซึ่อสท่ี่� ไว้่สำาห้รัับจิ�มเพื�อเพิ�ม
รัสชาติให้้กับอาห้ารั

5) Teriyaki Sauce (照り焼きソース) 
เป็นซึ่อสท่ี่� ม่คืว่ามคืล้ายึคืลึงกับซึ่อสห้ว่าน 
แต่ม่คืว่ามเข้มข้นมากกว่่า ช่ว่ยึเพิ�ม
คืว่ามอร่ัอยึให้้กับเมน้ปลาย่ึางต่างๆ

9) Mentai Sauce (明太ソース)  ซึ่อสท่ี่� ใช้
ไข่ปลา มาผ่สมกับช่สชนิดพิเศษ รัาดบนโรัล
ต่างๆ ช่ว่ยึเพิ�มคืว่ามเค็ืม มัน และห้อม

2) ซึ่อสห้ว่าน (甘いソース) คืือการัต่อยึอด
จาก Shoyu นำ ามาเค่ื�ยึว่และปรุังรัสให้้เกิด
คืว่ามห้ว่าน รัาดบนเมน้โรัลต่างๆ เช่น
Original unagi roll

6) Saikyo Sauce (西京ソース) มิโซึ่ะชั�นด่
มาเค่ื�ยึว่กับนำ� าตาลและไข่แดงในอุณห้ภ้มิ
ท่ี่�กำาห้นด จนเกิดเป็นซึ่อสพิเศษท่ี่� ใช้รัาด
บนโรัล

1. ชนิดเข้้มข้้น 濃口醤油 (Koikuchi) เป็็นโชยุท่ี่�  ใช้กันทัี่� วไป็ ได้รับคัวามนิยมมาก ท่ี่� สุำดในญ่� ปุ็� นโชยุชนิดน่� ที่ำาจากการนำ าถัึ� วเหลือง
มาคัั� วแล้วบดเป็็นผง แล้วนำ ามาผสำมกับข้้าวสำาล่  โดยม่จุดเด�นอยู� ท่ี่� กลิ�น ส่ำ และรสำชาติ่ท่ี่� ผสำมผสำาน กันอย� างลงตั่วและสำมดุล

2. โชยุชนิดอ� อน 薄口醤油 (Usukuchi)  เป็็นโชยุ ส่ำอ� อนท่ี่� ม่ต้่นกำาเนิดในแถึบคัันไซู ใช้เกลือท่ี่� ม่คัวามเข้้มข้้นสูำง โชยุชนิดอ� อนน่� ม่กลิ�น
และรสำชาติ่เฉุพืาะตั่ว ใช้ในการป็รุงอาหาร  และยังเหมาะกับท่ี่� จะใช้เป็็น Tsuyu หรือโชยุท่ี่� ใช้ที่านคูั� กับเส้ำนอุด้ง

3. โชยุ 溜まり醤油 (Tamari)  โชยุชนิดน่� เหมาะอย� างมากในการที่านกับซููชิ และ ซูาชิมิ จุดเด�นคืัอรสำเข้้ม ส่ำเข้้ม
และม่กลิ�นหอมท่ี่� เป็็นเอกลักษณ�  โดยเหมาะท่ี่� จะที่านคูั� กับซููชิและซูาชิมิ

ซึ่อสห้ลายึชนิดท่ี่� เรัาใช้เป็นส่ว่นผ่สมในเมน้ต่างๆ ของ MAGURO เรัาปรุังขึ� นมาเองแบบวั่นต่อวั่น เพื�อรัักษาคุืณภาพและรัสชาติท่ี่� ด่ของซึ่อสไว้่
ซึึ่� งกรัะบว่นการัที่ำ าท่ี่� สำาคัืญคืือ เรัาม่การัวั่ดปริัมาณวั่ตถุืดิบท่ี่� ใช้ปรุังแบบคืงท่ี่� ด้ว่ยึการัชั� งส่ว่นผ่สมให้้เท่ี่าๆ กันทุี่กคืรัั� ง และซึ่อสทุี่กตัว่เรัาม่การัที่ดลอง

ก่อนการันำ ามาใช้ทัี่� งสิ�น ว่่าเห้มาะกับเมน้นั� นๆ ของเรัาห้รืัอไม่ ทุี่กท่ี่านจึงมั� นใจได้ว่่า เรัาใส่ใจในคุืณภาพคืว่ามสมำ� าเสมอและรัสชาติท่ี่� ด่ท่ี่� สุด

手作りソー

IN HOUSE SAUCE



WAKAME TATAKI

EDAMAME TATAKI

TAKO WASABI

EIHIRE YAKI

120.- 

150.-

110.-

235.-

SALMON SPRING ROLL 270.-

TAKASEBUNE 690.-

冷やしわかめ

枝豆たたき

たこわさび

焼きエイヒレ

  ยำ าสำาหร� าย

ยำ าถัึ� วแระญ่� ปุ็� น

ป็ลาหมึกดองวาซูาบิสำด

คัร่บป็ลากระเบนลนไฟ

サーモン春巻き

高瀬舟

แซูลมอนโรล  5 PCS.
โรัลแซึ่ลมอนชิ� นห้นาสอดไส้ด้ว่ยึเห็้ดออริันจิ และแตงกว่าญ่� ปุ่น รัาดด้ว่ยึซึ่อสสไปซ่ึ่� ส้ตรัเด็ด
ของที่างร้ัาน เพิ�มคืว่ามกรุับกรัอบด้ว่ยึโที่บิโกะ ช่ว่ยึเร่ัยึกนำ� าย่ึอยึได้อย่ึางด่สุดๆ

โอโที่โร่ั ส่ว่นท้ี่องของปลามากุโรัะท่ี่� ขึ� นชื� อเรืั� องคืว่ามนุ่ม ห้ว่าน เรัานำ ามาสับอย่ึางพอด่ ที่านค่้ืไปกับ
สาห้ร่ัายึที่อดกรัอบ เพิ�มมิติคืว่ามอร่ัอยึด้ว่ยึอิคุืรัะ ได้ทัี่� งคืว่ามนุ่มและกรัอบอร่ัอยึในคืำ าเด่ยึว่

ห้อยึเชลล์ไซึ่ส์ให้ญ่นำ าเข้าจากเมืองฮัอกไกโด เต็มไปด้ว่ยึคืว่ามสด ห้ว่าน
จากท้ี่องที่ะเลญ่� ปุ่น นำ ามาย่ึางเนยึจนนุ่มชุ่มฉำ� า ผ่สานคืว่ามห้อมมัน
เข้ากันได้อย่ึางลงตัว่

โอโที่โร� สัำบบนโนริที่อดกรอบ

1 .

2 .

3 .

4 .

1

2

3
4

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
The image is used for advertising purposes only.

HOTATE YAKI                                          280.-
焼きほたて หอยเชลล� ย� างเนย

前
菜

A
P
P
E
T
I
Z
E
R



CHAWANMUSHI 80.-

150.-

360.-

FOIE GRAS CHAWANMUSHI  

UNI CHAWANMUSHI

茶碗蒸

フォアグラ茶碗蒸し

うに茶碗蒸し

ไข้� ตุ่� น

ไข้� ตุ่� นฟัวกราสำ�

ไข้� ตุ่� นอูนิ

ห้รืัอไข่ปลาค็ือด รัสชาติเค็ืมนำ า และออกเปร่ั� ยึว่นิดๆ ที่านค่้ืกับแตงกว่า
ช่ว่ยึเพิ�มคืว่ามสดชื� น ช้รัสเมนไตโกะได้ด่ยิึ� งขึ� น เป็นเมน้ท่ี่� ช่ว่ยึเปิด
ต่อมรัับรัสได้อย่ึางด่เย่ึ� ยึม

ตับปลาอังโกะ ตับปลาท่ี่� เต็มไปด้ว่ยึคืว่ามอร่ัอยึ ห้อม มัน จนได้รัับ
การัขนานนามว่่าเป็น “ฟัว่กรัาส์แห่้งท้ี่องที่ะเล” ที่านค่้ืกับซึ่อสพอนสึ
รัสชาติเปร่ั� ยึว่ห้ว่าน เสริัมคืว่ามอร่ัอยึของตับปลาได้อย่ึางด่

ช็อต่อิคุัระ หรือไข้� ป็ลาแซูลมอน รสำชาติ่กลมกล� อม ท่ี่� เราเสิำร� ฟให้แบบจัดเต็่ม
ออนท็ี่อป็เพิื� มคัวามอร� อยด้วยอูนิ เนื� อหวานเน่ยน ละมุนสุำดๆ ที่านคูั� กับข้้าว
ญ่� ปุ็� น รับรองว� าใคัร ๆ ก็ต้่องติ่ดใจ

MENTAIKO KAPPA  250.-

 360.-

 480.-

ANKIMO NITSUKE   

IKURA UNI SHOT        

明太子

あん肝

いくらうにショット

ไข้� ป็ลาเมนไต่โกะ

ตั่บป็ลาอังโกะ

อูนิช็อต่ไข้� แซูลมอน

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ไข้� ตุ่� นเนื� อเน่ยนนุ� ม เรานำ าไข้� ไก� อย� างด่มาตุ่� นในนำ� าสำต็่อก
แบบฉุบับญ่� ปุ็� นสูำต่รลับข้องที่างร้าน ช� วยชูคัวามหอม
รสำชาติ่อร� อยกลมกล� อมลงตั่วสุำดๆ



แซึ่ลมอนสด เนื� อแน่น หั้� นเต๋าแบบ
พอด่คืำ า ถ้ืกคืลุกเคืล้ากับเคืรืั� องปรุัง
อย่ึางเข้มข้น ให้้รัสชาติท่ี่� แซ่ึ่บซ่ึ่� ด
ถ้ืกใจคืนไที่ยึ

“Akami” ส่ว่นเนื� อแดงของท้ี่น่า
เนื� อแน่น เข้มข้น ผ่สานกลิ� นอายึ
ของญ่� ปุ่นกับไที่ยึแท้ี่  ด้ว่ยึรัสชาติ
คืว่ามจัดจ้านของยึำ า

ห้อยึปีกนกญ่� ปุ่น สดๆ
ส่แดงสลับขาว่ เนื� อห้นึบ ห้ว่าน
นำ ามายึำ าไที่ยึรัสชาติจ่� ดจ๊าด
ผ่สานกันได้อย่ึางลงตัว่

ห้นว่ดปลาห้มึกยัึกษ์ ถ้ืกหั้� นเป็นชิ� น
เล็กๆ ที่านง่ายึ เนื� อห้นึบนุ่ม เข้ากัน
ได้ด่สุดๆ เมื� อนำ ามายึำ าให้้เกิดรัสชาติ
จัดจ้าน

ป้อัดเกรัดท่ี่� ที่านแบบซึ่าชิมินำ ามาคืลุก
นำ� ายึำ าส้ตรัลับของเรัา รัสชาติเปร่ั� ยึว่
เผ็่ดจัดจ้านถ้ืกปากคืนไที่ยึสุดๆ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOUR RAW 
FISH YUM 
4点盛りタイ風お刺身マリネ ยำ า 4 อย� าง  
ยึำ ารัสจัดจ้านในกลิ� นอายึญ่� ปุ่น ท่ี่เด็ดคืือนำ� ายึำ าส้ตรัลับของเรัา
ท่ี่� คิืดค้ืนส้ตรัห้ลายึต่อห้ลายึคืรัั� ง ม่ทัี่� งรัสเปร่ั� ยึว่และเผ็่ด
ถ้ืกปากคืนไที่ยึ แค่ืได้กลิ� นห้อมจากนำ� ายึำ า ก็นำ� าลายึไห้ลแล้ว่

SALMON YUMTUNA YUM HOKKIGAI YUM TAKO YUMKANIKAMA YUM
280.-280.- 280.- 240.-170.- サーモンのタイ風マリネタイ風ツナマリネ ほっき貝のタイ風マリネ タイ風たこマリネタイ風かにカママリネ

Y
U
M

タ
イ
風
マ
リ
ネ

 295.-



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.
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MAGURO เรัาคัืดเลือกแห้ล่งปล้กผั่กจากฟาร์ัม
คุืณภาพส้ง “ชุมชนบ้านรัักผั่ก” จังห้วั่ดเช่ยึงให้ม่ ท่ี่�

ใส่ใจทุี่กขั� นตอนในการัปล้กผั่ก ตั� งแต่พื�นท่ี่� ในการัปล้ก 
อุณห้ภ้มิท่ี่� เห้มาะสม รัว่มทัี่� งสภาพแว่ดล้อมท่ี่� ด่  

เรัาใช้คืว่ามละเอ่ยึดละออในการัคัืดสรัรัผั่กทุี่กแปลง 
ส่ว่นของผั่กท่ี่� เรัาคัืดมานั� นจะต้องเป็นส่ว่นท่ี่� ด่ท่ี่� สุด

เสมอ ทัี่� งห้มดน่� ก็เพื�อให้้มั� นใจว่่าผั่กท่ี่� ได้นั� น ม่คืว่ามสด
ให้ม่ สะอาดปลอดภัยึ ไร้ัสารัเคืม่ ทัี่� งยัึงคืงคุืณค่ืาและ

รัสชาติแท้ี่จริังของผั่กสลัด 

เพื�อเสิร์ัฟสิ�งท่ี่� ด่ท่ี่� สุดให้้กับล้กค้ืาของเรัา เรัาจึงใส่ใจ
ทุี่กคืว่ามสำาคัืญในสลัดทุี่กชาม เมน้สลัดของ

MAGURO จึงได้กลายึเป็นห้นึ� งในเมน้ Best Seller
ท่ี่�คืรัองใจใคืรัห้ลายึคืนมาอย่ึางยึาว่นาน 

สลัดผั่กจาก MAGURO ของเรัา 
ไม่เพ่ยึงใส่ใจในเรืั�องรัสชาติคืว่ามอร่ัอยึ

แต่เรัาให้้ “ฟาร์ัมสำาคัืญ”
เป็นจุดเริั�มต้นของสลัดทุี่กจาน

เพื�อคัืดสรัรัสิ�งท่ี่� ด่ท่ี่� สุด
แด่ล้กค้ืาคืนสำาคัืญของเรัา 



SHIRAUO SALAD 

SALMON SALAD

AVOCADO SALAD

HOTATE SALAD

SOFT SHELL
CRAB SALAD

TUNA SALAD

255.-

320.-

255.-

350.-

370.-

320.-

白魚サラダ

サーモンサラダ

アボカドサラダ

ほたてサラダ

ソフトシェルクラブ サラダ

まぐろサラダ

สำลัดป็ลาเงินที่อดกรอบ

แซูลมอนสำลัด

สำลัดอะโวคัาโด

สำลัดหอยเชลล� ย� าง

สำลัดปู็นิ� มที่อดกรอบ

ทูี่น� าสำลัด

สำลัดป็ลาดิบรวม

* All prices are exclusive of 10%  VAT and 7% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOUR RAW 
FISH SALAD

295.- 

4点盛りお刺身サラダ

สำลัดผัดออร� แกนิก ท่ี่� เราจัดเต็่มด้วยวัต่ถุึดิบ
จากท้ี่องที่ะเล 4 ชนิด ทัี่� งป็ลามากุโระ แซูลมอน
หอยปี็กนก และหนวดป็ลาหมึกยักษ�
เสำริมคัวามอร� อยด้วยนำ� าสำลัดสูำต่รพิืเศษ
ได้คัวามสำดชื� นเต็่มๆ



RECOMMENDED MENU

人気

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SALMON
ENGAWA ROLL

KAISEN DON

SHIRAUO SALAD 

 8 pcs. 380.- 

520.- 

255.- 

サーモンえんが わロール

北海道丼 

白魚サラダ

สลัดปลาเงินที่อดกรัอบ

YAMATO 
SUSHI SET
1,750.- 

ヤマト寿司セット

โรัลแซึ่ลมอน โปะห้น้าด้ว่ยึคืร่ับปลาตาเด่ยึว่
รัาดซึ่อสมาโยึรัสเข้ม แล้ว่ย่ึางไฟ

พอให้้ม่กลิ� นไห้ม้อ่อนๆ เป็นเมน้ท่ี่� ทุี่กโต๊ะต้องสั�ง

ข้าว่ห้น้าที่ะเลรัว่มเมน้อันดับ 1 ของ Donburi
จุใจกับคืว่ามอร่ัอยึเห้มือนยึกที่ะเลมาใส่ไว้่ในชาม
ทัี่� งห้อยึเชลล์จากฮัอกไกโด, ปลา Hamachi ห้ว่านสด,
กุ้งสดตัว่ให้ญ่ ไม่ผ่่านการัแช่แข็ง, Salmon, Engawa, Saba
และเรัายัึงเพิ�มคืว่ามห้ว่านมันจาก Foie Gras ให้้ปิดท้ี่ายึ

เซึ่ตซ้ึ่ชิจากวั่ตถุืดิบสุดพร่ัเม่ยึม 12 ชนิด
ทัี่� ง Shima Aji, Akami, Ama Ebi, Akagai,
Ika, Chutoro, Hotate, Madai,
Anago, Ikura, Baby Scallop, Uni
เพิ�มคืว่ามอร่ัอยึด้ว่ยึ
Akami Maki และปิดท้ี่ายึด้ว่ยึ
Tamago สุดห้อมห้ว่าน



RECOMMENDED MENU

人気

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MINI KAISEN DON

DAIKI SASHIMI SET

KIIRO SUSHI SET

HIYASHI TEMPURA
MENTAI UDON

KAKE TEMPURA 
UDON

380.- 

880.- 

1,450.- 

290.- 

270.- 

ミニ海鮮丼

ダイキセット

黄色セット

ざる天ぷらと明太うどん

天ぷらうどん

อุด้งเย็ึนซึ่อสเมนไต และกุ้งเที่มปุรัะ

อุด้งกุ้งเที่มปุรัะ

เมน้ดงบุริัท่ี่� ขายึด่สุดๆ  อย่ึาง Kaisen Don
นำ ามาปรัับไซึ่ส์ในขนาดท่ี่� เล็กลง

แต่ยัึงคืงอัดแน่นไปด้ว่ยึวั่ตถุืดิบชนิดเด่ยึว่กับไซึ่ส์ให้ญ่
ทัี่� ง Foie Gras, Salmon, Akami, Hamachi,  Ikura,  Saba, 

Engawa, Ebi และ Tamago Yaki

6 วั่ตถุืดิบรัสเลิศแห่้งท้ี่องที่ะเลท่ี่� เรัารัว่มมาให้้ได้สัมผั่สในเซึ่ตเด่ยึว่
ทัี่� งห้อยึเชลล์จากฮัอกไกโด ปลาชิมะอาจิ ปลามาได ไข่แซึ่ลมอน

แซึ่ลมอนและท้ี่องแซึ่ลมอนชิ�นห้นา สด อร่ัอยึ เต็มคืำา



“เมน้ฟัว่กรัาส์”

フォアグラ
FOIE GRAS

FOIE GRAS SUSHI

230.-

フォアグラ

ซ้ึ่ชิฟัว่กรัาส์

FOIE GRAS RASPBERRYFOIE GRAS YUZU

FOIE GRAS FRESH MANGO

250.-

230.-

250.-
ラズベリーフォアグラ

ゆずフォアグラ

フォアグラとフレッシュマンゴー

ฟัวกราสำ�  ราสำเบอร� ร่�

ฟัวกราสำ�  มะม� วงสุำก

ฟัวกราสำ�  ส้ำมยุสึำ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOIE GRAS DON
590.-

フォアグラ丼

ฟัว่กรัาส์นำ าเข้าจากฝรัั�งเศส เกรัดด่ท่ี่� สุด
หั้� น 3 ชิ�นให้ญ่เต็มคืำา นำ ามาย่ึางไฟให้้ห้อมกรุ่ัน

ว่างลงบนข้าว่ โรัยึงา และซึ่อสส้ตรัพิเศษ
เห้มาะกับมื�อง่ายึๆ ที่านเร็ัว่ๆ แต่ม่คุืณภาพ

TSUNAMI ROLL

FOIE GRAS
LEMON ROLL

595.-   8 pcs.  

480.-   8 pcs.  

津波ロール

フォアグラレモンロール

โรัลปลาไห้ลย่ึาง รัาดซึ่อสห้ว่าน สอดไส้ด้ว่ยึฟัว่กรัาส์และมะม่ว่งสุก

โรัลไส้ฟัว่กรัาส์ ห้อม มัน ละลายึในปาก รัาดห้น้าด้ว่ยึ Crunchy กรัอบๆ
และไข่แซึ่ลมอน ตัดรัสด้ว่ยึกลิ�นห้อมอ่อนๆ จากเลมอนสด

Unagi, Foie gras and Fresh Mango

Foie gras, Ikura, Tobiko and Lemon

Foie Gras นั� นเป็นวั่ตถุืดิบจากที่างฝั� งตะวั่นตก 
และในช่ว่ง 10 ปีห้ลังน่� เองท่ี่� อาห้ารั Fusion เริั� ม
เป็นท่ี่� นิยึมไปทัี่� ว่โลก Foie Gras Sushi จึงเริั� ม
เป็นท่ี่� นิยึมขึ� นจากยุึโรัป และได้เริั� มม่เมน้ในไที่ยึ
เมื� อ 5-6 ปีท่ี่� แล้ว่ Foie Gras Sushi ถึืงได้เป็นท่ี่�
นิยึม ในปรัะเที่ศไที่ยึ



เนื�อว่ากิว่อย่ึางด่จากญ่� ปุ่น ชุบแป้งที่อดบางๆ ม่คืว่ามกรัอบนอก และได้คืว่ามนุ่ม 
ชุ่มฉำ� าจากตัว่เนื�อด้านใน ที่านค่้ืกับซึ่อสที่งคัืตสึ จะได้คืว่ามห้อกลมกล่อม

ส่ว่นของสันนอก Strip loin จะม่คืว่ามนุ่มและคืว่ามชุ่มฉำ� าด้ว่ยึรัสชาติของเนื�อสัน
ติดมัน ที่ำาให้้สุกรัะดับ Rare ที่านค่้ืกับซึ่อสท่ี่� ม่ส่ว่นผ่สมของมิโซึ่ะจากญ่� ปุ่น เป็น
คืว่ามห้ว่านนิดๆ มันห้น่อยึๆ ต้องลอง

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MATSU HOBA BEEF STEAK
790.- 400.-

GYUKATSU
松朴葉ビーフステーキ 牛たたき

GYUNIKU

ห้นึ� งในสุดยึอดวั่ตถุืดิบขึ� นชื�อของ
ปรัะเที่ศญ่� ปุ่น เรัาคัืดสรัรัเนื�อคุืณภาพ

โดยึผ้้่เช่�ยึว่ชาญ จนได้เนื�อท่ี่� รัสชาติเข้มข้น 
นุ่มชุ่มฉำ� า เพื�อนำ ามารัังสรัรัค์ืเป็นเมน้

แสนพิเศษสำาห้รัับคืนรัักเนื�อโดยึเฉพาะ 

“เมน้เนื�อ”

牛
肉

WAGYU HOBA
480.- 

590.- 

松朴葉

เมน้จากพ่อคืรััว่ท้ี่องถิื� นเมือง “ที่าคืายึามะ”
เรัาเลือกใช้เนื� อAus wagyu ท่ี่� ม่ไขมันแที่รัก

เป็นลายึหิ้นอ่อน ให้้คืว่ามนุ่มชุ่มฉำ� า
นำ ามาย่ึางถ่ืานให้้ได้คืว่ามสุกท่ี่� พอด่

แล้ว่รัาดด้ว่ยึซึ่อสมิโซึ่ะส้ตรัพิเศษ
จนเกิดเป็นรัสชาติแห่้งคืว่ามปรัะทัี่บใจ 

FULL FRAME
DONBURI

フルフレーム丼

สุดยึอดวั่ตถุืดิบห้ลัก นำ ามาแล่บาง และปรุังสุก
โดยึการัลว่กนำ� าร้ัอนแบบสุก่�ยึาก่�ว่างปกคืลุมข้าว่ทัี่� ว่ทัี่� งชาม
รัาดนำ� าซึ่อสส้ตรัพิเศษท่ี่� เชฟปรุังรัสขึ� นมาให้ม่ และไม่ลืมท่ี่�จะตอกไข่ออนเซ็ึ่น
ลงไปเพิ�มคืว่ามอร่ัอยึกลมกล่อมของเมน้น่�  ตบท้ี่ายึท่ี่เด็ดด้ว่ยึ Truffle
เพิ�มคุืณค่ืาท่ี่�มาพร้ัอมกลิ�นห้อมติดจม้ก จนที่ำาให้้ชามน่� สมบ้รัณ์แบบ



420.-

900.-

850.-

450.-

มันป้ว่างห้น้าด้ว่ยึไข่ห้อยึเม่น ผ่สานคืว่ามเข้มข้น
ทัี่� งรัสชาติ และกลิ�นของที่ะเลญ่� ปุ่น
เข้าไว้่ด้ว่ยึกัน อย่ึางนุ่มนว่ล

ซ้ึ่ชิไข่ห้อยึเม่น

ซึ่าชิมิไข่ห้อยึเม่น

ข้าว่ห้น้าไข่ห้อยึเม่น

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

UNI ON TOP

UNI GUNKAN
SUSHI

UNI SASHIMI

UNI MINI DON

うに乗 せ

うに 軍艦

うに 刺身

ミニうに丼

UNI

อ้นิ ห้รืัอ ไข่ห้อยึเม่น ห้นึ� งในขุมที่รััพย์ึ
ห้ายึากแห่้งท้ี่องที่ะเล ม่เนื�อสัมผั่สเน่ยึนนุ่ม 

รัสชาติเข้มข้น ห้ว่านและเค็ืมเบาๆ
ต้องใช้คืว่ามพิถ่ืพิถัืนทุี่กขั� นตอน

ที่ำาให้้อ้นิเป็นวั่ตถุืดิบพร่ัเม่ยึม
สุดลำ�าค่ืาค่้ืที่ะเลญ่� ปุ่นมาอย่ึางยึาว่นาน 

“เมนูอูนิ”

*เมนูอูนิม่จำำ านวนจำำ ากัิด

う
に

UNI PREMIUM SET
5,650.-   250g. 

うにプレミアムBOXセット

เซึ่ตอ้นิสดให้ม่สายึพันธ์ุุ์บาฟุนจัดมาให้้เต็มๆ แบบทัี่� งกล่อง เนื�อเน่ยึนนุ่ม 
ห้ว่านละมุน พร้ัอมกลิ�นห้อมอ่อน ๆ ของนำ� าที่ะเล เสิร์ัฟพร้ัอมข้าว่ซ้ึ่ชิญ่� ปุ่น 
และสาห้ร่ัายึ ห้ากได้ลองแล้ว่จะต้องตกห้ลุมรััก

か
に
み
そ
甲
羅
焼
き

KANI MISO
YAKI

“มันปูซูไว”



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SPRING

เนื� อแซึ่ลมอนสด เผ่าไฟท่ี่� ผิ่ว่นิดๆ
ให้้พอสุกบางๆ คืลุกกับงาดำ าห้อม
แตะโชยุึนิดเด่ยึว่แล้ว่เอาใส่ปากได้เลยึ

SUMMER AUTUMN WINTER
春 夏 秋 冬

แซึ่ลมอนสับ คืลุกนำ� ามันที่รััฟเฟิล
และเกลือ ที่านพร้ัอมกับไข่แซึ่ลมอน
ท่ี่� เว่ลาเค่ื� ยึว่แล้ว่แตกในปาก
ให้้บรัรัยึากาศเย็ึนสบายึเห้มาะกับ
ฤด้ร้ัอน

ห้นังแซึ่ลมอนติดเนื� อ ที่อดแบบกรัอบ
นุ่ม เว่ลาที่านให้้ Dip กับซึ่อส
Avocado ส้ตรัพิเศษห้อมมัน
เรัาใส่ส่ว่นผ่สมอร่ัอยึๆ กว่่า 10 ชนิด

ท้ี่องแซึ่ลมอนสด หั้� นชิ� นให้ญ่
คืว่ามอร่ัอยึของเมน้น่� ไม่ได้อย่้ึท่ี่�
เนื� อปลา แต่อย่้ึในไขมันท่ี่� แที่รักเยึอะ
กว่่าส่ว่นอื� น เว่ลาที่านแล้ว่คืว่ามมัน
จะละลายึในปาก อร่ัอยึมากๆ

4 SEASONS
SALMON SET

ความสุดช่ื่�นจำากิ Salmon สุด  ท่ี่� พวกิเราชื่อบกิิน 
จัำบมาที่ำ าเป็นความอร�อย จำากิบรรยากิาศใน  4 ฤดู 

ท่ี่� คละคลุ้งอบอวลอยู� เต็้ม ปากิ ซ่� งเชื่ฟได้บอกิมาว� า 
เซต้น่�   ถููกิใจำมากิท่ี่� สุุดตั้� งแต้� ที่ำ าเมนู  Salmon มา

790.-

四
季
サ
ー
モ
ン
セ
ッ
ト



セ
ブ
ン
オ
ー
シ
ャ
ン
ズ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SEVEN
OCEANS

Signature Set ข้องเรา 
ท่ี่� รวมความอร�อยแบบคุ้มค� า ผ่� านความสุดข้องวัต้ถุูดิบทัี่� ง 7 ชื่นิด
ไว้ด้วยกัิน ซ่� งในกิารรวมเซต้พิเศษน่�  จำะประกิอบ
ไปด้วย Salmon สุด และ Salmon Toro (สุ�วนท้ี่อง) ท่ี่� ม่ความมัน
ละลายในปากิ, Ikura ไข้� แซลมอน, Tuna สุ�วน Akami,รวมไปด้วย 
Hotate จำากิ Hokkaido, และยังม่ Engawa 
(คร่บปลาต้าเด่ยว) และ ปลา Hamachi สุดชิื่�นให้ญี่�   1,390.-

S
A
S
H
I 

M 
I
 
S
E
T

刺
身
セ
ッ
ト



ANGEL IN PARADISE

SHIMA AJI SASHIMI 380.-

1,950.-

350.-

380.-FIVE LITTLE RIVERS

MADAI SASHIMI

エンジェル・イン・パラダイス 

しまあじ

ファイブ・リトル・リバーズ

真鯛

สุำดยอดคัวามฉุำ� าหวานและละลาย เมื� อได้มารวมตั่วกัน จึงเกิดเป็็น
เมนูน่� ขึ้� นมา เพืราะแรงบันดาลใจสำ�วนหนึ� ง มาจากลูกค้ัาท่ี่� ชื� นชอบ
คัวามอร� อยลำ� าข้องทูี่น� าบลูฟินทัี่� ง 3 สำ�วนยอดนิยม และเสำริมทัี่พื
ด้วยกุ้งโบตั่นตั่วโต่ๆ จากที่ะเลลึก เนื� อหวานสุำดๆ จัดมาให้แบบเน้นๆ 

ป็ลาชิมะอาจิ ป็ลาในต่ระกูลป็ลากะพืง เป็็นป็ลาเนื� อข้าวใสำ ม่เนื� อแน� น
นุ� ม กรอบ รสำชาติ่เข้้มข้้น ทัี่� งยังม่คัวามหอมหวานจากไข้มัน
และคัวามอร� อยท่ี่� เป็็นเอกลักษณ� เฉุพืาะตั่ว

วัต่ถุึดิบทัี่� ง 5 ป็ระกอบด้วย ทูี่น� าสำ�วนเนื� อ, ป็ลาซูาบะ, แซูลมอน,
หนวดป็ลาหมึกยักษ�  และป็ลาฮามาจิ ราคัาย� อมเยา แต่� เปี็� ยมไป็ด้วย
คัวามสำด สำำาหรับมื� อเบาๆ หรือจะไว้ที่านแกล้มสำาเก ก็เหมาะไม� ใช� น้อย

ป็ลามาได หรือป็ลากะพืงแดงญ่� ปุ็� น ม่ช� วงฤดูกาลท่ี่� เหมาะท่ี่� สุำดตั่� งแต่�
ฤดูหนาวจนถึึงฤดูใบไม้ผลิ นิยมที่านในงานมงคัลต่� าง ๆ ม่รสำชาติ่
นุ� มนวล หวาน อร� อย และชุ� มฉุำ� าสุำดๆ 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

KAI GO SHU SET

DAIKI SET

920.-

880.-

貝5種セット

ダイキセット

“ขุมที่รััพย์ึแห่้งท้ี่องที่ะเล ห้อยึทัี่� ง 5 ชนิด 
Hotate, Baby Scallop, Hokkigai, Tsubugai, Akagai”

6 วั่ตถุืดิบรัสเลิศแห่้งท้ี่องที่ะเลท่ี่� เรัารัว่มมาให้้ได้สัมผั่สในเซึ่ต
เด่ยึว่ ทัี่� งห้อยึเชลล์จากฮัอกไกโด ปลาชิมะอาจิ ปลามาได
ไข่แซึ่ลมอน แซึ่ลมอนและท้ี่องแซึ่ลมอนชิ�นห้นา สด อร่ัอยึ เต็มคืำา



THREE PARADISES

CHUTORO

AKAMI BLUEFIN

AKAMI YELLOWFIN

HAMACHI 

 725.-

1,580.-

640.-

     280.-

850.-

3 pcs. 950.- / 5 pcs.

5 pcs.

6 pcs.

6 pcs.

三楽園

中とろ 

くろまぐろ 赤身

きはだまぐろ 赤身

はまち

ทููน่่าส่่วน่ทู้อง, ส่่วน่กลาง และส่่วน่เน้่� อ

เน้่� อทููน่่าส่่วน่กลาง

              ทููน่่าครีีบน่ำ � าเงิน่ส่่วน่เน้่� อ

                 ทููน่่าครีีบเหล้องส่่วน่เน้่� อ

ฮามาจิิ

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

โอโที่โร่ั เนื�อท้ี่องส่ว่นห้น้าของปลามากุโรัะ ท่ี่� ม่ไขมันแที่รัก
ส้งเป็นลายึหิ้นอ่อน ที่ำาให้้ส่ว่นน่� ขึ� นชื�อในเรืั�องเนื�อสัมผั่สท่ี่�

นุ่มละมุน และม่รัสชาติท่ี่�ห้ว่าน อร่ัอยึ โดดเด่นเป็นพิเศษ

OTORO
3 pcs.   1,380.- /  5 pcs.   2,100.-

大とろ

เนื� อทูี่น� าสำ�วนท้ี่อง

刺
身

1 2

3

5

4

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SASHIMI



HOTATE 

TAKO

AMA EBI 

BOTAN EBI 

UNI

 320.-

270.-

400.-

     775.-

900.-

3 pcs. 170.- / 6 pcs.

5 pcs.

5 pcs.

3 pcs.

ほたて

たこ

甘えび

ぼたんえび

うに

   หอยเชลล์ญีี่� ปุ่่่น่

หน่วดปุ่ลาหมึกยักษ์์ 

   ก้่งหวาน่ 

         ก้่งโบตััน่ 

ไข่่หอยเม่น่

6 .

7.

8 .

9 .

1 0 .

6 7

8

10

9

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SALMON TORO

SALMON &
SALMON TORO

SALMON

320.-

390.-

350.-

6 pcs.

6 pcs.

6 pcs.

とろサーモン

サーモン＆とろサーモン

サーモン

แซูลมอนสำ�วนท้ี่อง

แซูลมอนสำ�วนเนื� อ และสำ�วนท้ี่อง

แซูลมอนสำ�วนเนื� อ



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MIDORI SET

KIIRO SET

950.- 

1,450.- 

ซููชิ 8 คัำ า ในสำไต่ล� ฟิวชั� น ท่ี่� ผสำมผสำานคัวามดั� งเดิม
และคัร่เอชัน ทัี่นสำมัยเข้้าไป็ ป็ระกอบไป็ด้วย

Engawa sushi หอมมัน, Saba sushi ย� างไฟ, Hamachi sushi วางหน้า
ด้วย Hotate, Salmon Negi Toro วางหน้าด้วยไข้� แดง และ Ebiko, Ama 

Ebi sushi โรยด้วย Ikura, Foie Gras sushi จากฝรั� งเศสำ และ
Anago sushi ราดซูอสำหวานกลมกล� อม

ซููชิ 7 คัำ า และ 1 มินิด้ง ในสำไต่ล� ฟิวชั� นด้วยการผสำาน
คัวามดั� งเดิมข้องการปั็� นซููชิแบบญ่� ปุ็� น และวัต่ถุึดิบยอดนิยมข้องทัี่� ง
นอร� เวย�  และฝรั� งเศสำเข้้าด้วยกัน ป็ระกอบไป็ด้วย 
Otoro top Hotate หวานนุ� มเป็็นธุ์รรมชาติ่, Salmon sushi นำ าเข้้าจากนอร� เวย� ,
Hotate top Uni sushi จากฮอกไกโด, Botan sushi ตั่วใหญ�  หวานนุ� ม,
Akami Ikura Avocado โรยด้วย Ikura, Anago sushi เนื� อนุ� มฟู,
Foie Gras sushi จากฝรั� งเศสำ วางหน้าด้วย Unagi ราดซูอสำหวาน

緑
セ
ッ
ト

黄
色
セ
ッ
ト

S
U
S
H
I
 
S
E
T

寿
司 
セ
ッ
ト



ヤ
マ
ト
寿
司
セ
ッ
ト

480.- 690.-
เซึ่ตซ้ึ่ชิ 8 อย่ึาง ให้้คุืณได้ลิ�มรัสคืว่ามอร่ัอยึท่ี่�ห้ลากห้ลายึในเซึ่ตเด่ยึว่ ทัี่� ง
Shima Aji, Akami, Hotate, Engawa, Anago, Tobiko, Ebiko และ
Kappa Maki

เซึ่ตซ้ึ่ชิ 9 อย่ึาง ท่ี่�จะพาคุืณออกเดินที่างไปเพลิดเพลินกับวั่ตถุืดิบจาก
ห้ลากห้ลายึแห้ล่ง ทัี่� ง Shima Aji, Madai, Unagi, Salmon, Akami,
Hamachi, Hotate, Chutoro และ Ikura

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HIDEAKI SET HIROTO SET
ヒデアキセット ヒロトセット

YAMATO
SUSHI SET

1,750.- 

เซูต่ซููชิจากวัต่ถุึดิบสุำดพืร่เม่ยม 12 ชนิด
ทัี่� ง Shima Aji, Akami, Ama Ebi,  Akagai, Ika,
Chutoro, Hotate, Madai, Anago, Ikura,
Baby Scallop, Uni เพิื� มคัวามอร� อยด้วย
Akami Maki และปิ็ดท้ี่ายด้วย Tamago สุำดหอมหวาน



モ
ー
ダ
ン
江
戸
セ
ッ
ト

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SUSHI

寿
司 ซ้ึ่ชิ เมน้ข้าว่ปั� น ท่ี่� ม่ปรัะวั่ติอย่้ึค่้ืกับชาว่ญ่� ปุ่นมา

อย่ึางยึาว่นานห้ลายึร้ัอยึปี เป็นการัรัว่มตัว่ของ
“ข้าว่” กับ “ปลา” สร้ัางสรัรัค์ืด้ว่ยึคืว่ามเช่�ยึว่ชาญ

เพื�อช้รัสชาติของวั่ตถุืดิบแต่ละชนิดให้้ออกมาอย่ึางด่ท่ี่� สุด 

MODERN
EDO SET

ซููชิชุดเอโดะยุคัใหม�  ท่ี่� รวมซููชิสำไต่ล� ดั�งเดิมข้องญ่� ปุ็� นผสำมผสำาน
การต่กแต่� งสำมัยใหม� ไว้ด้วยกัน ม่ซููชิวัต่ถุึดิบชั�นด่มากมาย อย� างเช�น
โอโที่โร� , ฮามาจิ, ปู็ซููไว, ทูี่น� าสัำบ และ อานาโงะ (ป็ลาไหลที่ะเล)
ข้นาดยักษ�  ท่ี่� โด�งดังมากๆ ในญ่� ปุ็� น

1,600.-



BARA CHIRASHI
750.-
เมนูซููชิอ่กป็ระเภัที่หนึ� งข้องคันญ่� ปุ็� น ท่ี่� มาในรูป็แบบข้องกล� อง
วางหน้าด้วยวัต่ถุึดิบบนข้้าว อย� างในเมนูน่�  เราใช้ Salmon, Uni, 
Tuna, Tamagoyaki, Unagi, Foie Gras, Hotate, Hamachi,
Ebi, Engawa และ Tako เพืื�อให้ทุี่กที่� านได้ลิ� มรสำชาติ่ข้อง
Chirashi แบบจัดเต็่มไป็ด้วยวัต่ถุึดิบอย� างด่

SABA BATTELA
SUSHI

220.- 

鯖のバッテラ寿司

ซููชิฉุบับดั� งเดิมสำไต่ล� คัันไซูแท้ี่ ท่ี่� นำ าป็ลาซูาบะไป็ดอง
จนได้รสำชาติ่คัวามอร� อยท่ี่� ลงตั่ว และนำ ามาวางลงบนข้้าวซููชิ

อัดลงไม้บล็อคัแล้วจึงหั� นเป็็นคัำ าๆ
ที่านคูั� กับสำาหร� ายชูรสำชาติ่คัวามอร� อยได้ด่ยิ� งขึ้� น

薔
薇 
ち
ら
し

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



MADAI

AKAGAI

SHIMA AJI

HOKKIGAI

HAMACHI

HOTATE

BOTAN EBI

ENGAWA

TAKO

AMA EBI 

SABA

AKAMI / YELLOWFINAKAMI / BLUEFINCHUTOROOTORO

HON 
MAGURO

TAMAGOYAKI

EBI

60.-

80.-

85.-

45.-

150.-

110.-

295.-

110.-

45.-

140.-

45.-

78.-180.-280.-398.-

45.-

45.-

真鯛

赤貝

しまあじ

ほっき貝

はまち

ほたて

ぼたんえび

えんが わ

たこ

甘えび

鯖

中とろ くろまぐろ 赤身 きはだまぐろ 赤身大とろ

玉子焼き

えび

ปลามาได

ห้อยึแคืรังญ่� ปุ่น

ปลาชิมะอาจิ

ห้อยึปีกนก

ปลาฮัามาจิ

ห้อยึเชลล์ฮัอกไกโด

กุ้งโบตัน

คืร่ับปลาตาเด่ยึว่

ห้นว่ดปลาห้มึกยัึกษ์

กุ้งห้ว่าน

ปลาซึ่าบะ

ท้ี่น่าเนื� อแดงท้ี่น่าเนื� อแดงท้ี่น่าส่ว่นกลางท้ี่น่าส่ว่นท้ี่อง

ซ้ึ่ชิไข่ห้ว่าน

กุ้งสด

オ
ト
ロ

ปลามากุโรัะคืือ ชนิดของปลาดิบ
ท่ี่� ได้รัับคืว่ามนิยึมมาก ที่ำาให้้บางตัว่ม่รัาคืาส้งลิบ
แม้ว่่ารัาคืาจะส้ง แต่คืว่ามต้องการักลับม่มากกว่่า
จนต้องม่การัปรัะม้ลการัซืึ่�อปลาเกิดขึ� น
...
ฮัอนมากุโรัะ ได้รัับการัขนานนามว่่าเป็น
“รัาชาแห่้งมากุโรัะ” ด้ว่ยึขนาดตัว่ท่ี่� ให้ญ่
ม่รัสห้ว่านอร่ัอยึ เนื�อนุ่มชุ่มฉำ� า อ่กทัี่� ง
เนื�อของปลามากุโรัะยัึงสามารัถืที่าน
ได้ห้ลายึส่ว่น โดยึแต่ละส่ว่นก็จะม่
คืว่ามอร่ัอยึท่ี่� โดดเด่นแตกต่างกันออกไป 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON

UNAGI

SALMON TORO

ANAGO

75.-

90.-

85.-

130.-

サーモン

うなぎ

とろサーモン

穴子

แซึ่ลมอนส่ว่นเนื� อ

ปลาไห้ลนำ� าจืด

แซึ่ลมอนส่ว่นท้ี่อง

ปลาไห้ลที่ะเล

HAMACHI SAIKYO

EBI CHEESE

SALMON SAIKYO

FUSION SUSHI

HOTATE MENTAI

SALMON MENTAI

FULL FRAME MATSU

150.-

55.-

80.-

110.-

80.-

 390.-

はまちの西京焼き

えびチーズ

サーモンの西京焼き

ほたて明太

サーモン明太

フルフレーム松

ฮัามาจิสดรัาดด้ว่ยึซึ่อสไซึ่เก่ยึว่เข้มข้น แล้ว่ย่ึางไฟให้้
ห้อมกรุ่ัน

กุ้งขาว่สดว่างห้น้าด้ว่ยึช่ส ย่ึางด้ว่ยึไฟอ่อนๆ อร่ัอยึใน
ทุี่กๆ คืำาท่ี่� กัดเข้าปาก

แซึ่ลมอนสด รัาดด้ว่ยึซึ่อสไซึ่เก่ยึว่เข้มข้น แล้ว่ย่ึางไฟให้้
ห้อมกรุ่ัน

ห้อยึเชลล์ฮัอกไกโด รัาดด้ว่ยึ
ซึ่อสเมนไตส้ตรัลับเฉพาะของร้ัาน
รัสชาติห้อม มัน อร่ัอยึ มาถึืงร้ัานแล้ว่ต้องลอง!

แซึ่ลมอนสด รัาดซึ่อสเมนไตเข้มข้นและย่ึางไฟให้้กลิ�น
ห้อมฟุ้งกรัะจายึ

เนื�อสไลซ์ึ่บางแบบห้น้ากว้่าง นำ ามาย่ึางไฟ และรัาด
ด้ว่ยึซึ่อสห้ว่านส้ตรัพิเศษ อร่ัอยึเต็มปากเต็มคืำา

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

JAPANESE
BLUEFIN TUNA

ฟาร์มทูี่น� า ฟุกุิโอกิะ “เกิาะโกิโต้ะ”

เรานำ าเข้้าปลามากุิโระคร่บนำ� าเงิน

เป็นปลามากุโรัะท่ี่� ม่รัาคืาส้งท่ี่� สุดและ
ม่คุืณภาพเนื�อยึอดเย่ึ�ยึมท่ี่� สุด

เมื�อเท่ี่ยึบกับตรัะก้ลปลาท้ี่น่าด้ว่ยึกัน
โดยึเฉพาะเนื�อส่ชมพ้ส่ว่นท้ี่อง

ท่ี่� ม่ชั�นไขมันแที่รักซึึ่มอย่้ึทุี่กอณ้
เป็นลายึหิ้นอ่อนสว่ยึงาม



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

BABY SCALLOP
TOBIKO  

NEGI TORO
UNI

HAMACHI
SPICY

UNI

EBIKO TOBIKO IKURA KANI MISO

80.- 180.- 80.- 420.-

40.- 40.- 190.- 160.-

ベビーほたて・とびこ ねぎとろ・うに スパイシーはまち うに

えびこ とびこ いくら かにみそ

ห้อยึเชลล์และไข่ปลาบิน ท้ี่น่าส่ว่นท้ี่องสับและอ้นิสด ปลาฮัามาจิซึ่อสสไปซ่ึ่�
ไข่ห้อยึเม่น

ไข่กุ้ง ไข่ปลาบิน ไข่แซึ่ลมอน มันป้

FOIE GRAS RASPBERRYFOIE GRAS YUZU FOIE GRAS FRESH MANGO
250.-230.- 250.-

ラズベリーフォアグラゆずフォアグラ フォアグラとフレッシュマンゴー

ฟัว่กรัาส์ รัาดซึ่อสไว่น์แดงและรัาสเบอร์ัร่ั�
ม่ทัี่� งคืว่ามห้ว่าน และกลิ�นห้อม รัสชาติละมุน
เป็นมิติให้ม่ของฟัว่กรัาส์ซ้ึ่ชิ ท่ี่� ไม่เห้มือนใคืรั

ฟัว่กรัาส์ ท่ี่� เสริัมด้ว่ยึกลิ�นห้อมอ่ก
อย่ึางจากการัฝานเปลือกส้ม (Yuzu) 
เพื�อเพิ�มคืว่ามสดชื�น คืำาน่� ม่รัสชาตินุ่ม 
ละมุน กลมกล่อมอย่ึางท่ี่� สุด

ฟัว่กรัาส์ ว่างห้น้าด้ว่ยึมะม่ว่งสุก ห้ว่าน ห้อม 
หั้� นชิ�นพอด่คืำา คืว่ามมันของฟัว่กรัาส์ผ่สมกับ
คืว่ามห้ว่านของมะม่ว่งสุกท่ี่� เรัาใช้แที่นซึ่อส 

FOIE GRAS SUSHI
230.-

フォアグラ

ซ้ึ่ชิฟัว่กรัาส์

ฟัวกราสำ�  ราสำเบอร� ร่� ฟัวกราสำ�  มะม� วงสุำกฟัวกราสำ�  ส้ำมยุสึำ

フ
ォ
ア
グ
ラ

軍
艦

ก่อนท่ี่� จะมาเป็น Foie Gras Sushi
ยึอดนิยึมในบ้านเรัาแบบทุี่กวั่นน่�

ท่ี่� ญ่� ปุ่น ไม่เคืยึม่เมน้น่� มาก่อน ! 
Foie Gras นั� นเป็นวั่ตถุืดิบจากที่าง
ฝั� งตะวั่นตก และในช่ว่ง 10 ปีห้ลังน่�

ท่ี่� อาห้ารั Fusion เริั� มเป็นท่ี่� นิยึม
ไปทัี่� ว่โลก Foie Gras Sushi จึงเริั� ม

เป็นท่ี่� นิยึมขึ� นจากยุึโรัป และได้เริั� ม
ม่เมน้ในไที่ยึเมื� อ 5-6 ปีท่ี่� แล้ว่ และ

Foie Gras Sushi ถึืงได้เป็นท่ี่� นิยึม
ในปรัะเที่ศไที่ยึก็เพรัาะว่่า รัสชาติ
คืว่ามอร่ัอยึแบบนำ� าตาไห้ลนั� นเองFOIE GRAS

SUSHI

GUNKAN 
SUSHI

      ซ้ึ่ชิท่ี่� ใช้สาห้ร่ัายึพันรัอบข้าว่แล้ว่โปะเคืรืั�องต่างๆ ไว้่ด้านบน คืำาว่่า 
“Gunkan” ในภาษาญ่� ปุ่นนั� น ห้มายึถึืง “เรืัอรับ” เนื�องจากห้น้าตาของ
ซ้ึ่ชิแบบน่� ด้คืล้ายึเรืัอรับนั� นเอง

Gunkan Sushi เกิดจากการัลองที่ำาซ้ึ่ชิ ด้ว่ยึวั่ตถุืดิบแบบให้ม่
ห่้อด้ว่ยึสาห้ร่ัายึ ว่างทัี่บด้ว่ยึอาห้ารัที่ะเล ห้รืัอของสดต่างๆ
ท่ี่� เป็นวั่ตถุืดิบท่ี่� ไม่เกาะเป็นก้อนที่ำาให้้ต้องใช้สาห้ร่ัายึห่้อไว้่
เพื�อให้้ช่ว่ยึในการัพยุึง



TRUFFLE ON TOP UNI ON TOP

IKURA ON TOPEGG ON TOP

380.- 450.-

350.-340.-

トリュフ乗 せ うに乗 せ

いくら乗 せ生卵乗 せ

มันป้กรัะดองน่� นับเป็นคืว่ามเลอค่ืา
ท่ี่� ได้แรังบันดาลใจจากตะวั่นตก นำ าเอา Truffle 
แสนลำ�าค่ืามาว่างบนมันป้ ท่ี่� ม่เนื�อป้ที่ารัาบะอย่้ึด้านบน

มันป้ว่างห้น้าด้ว่ยึไข่ห้อยึเม่น ผ่สานคืว่ามเข้มข้น
ทัี่� งรัสชาติ และกลิ�นของที่ะเลญ่� ปุ่น
เข้าไว้่ด้ว่ยึกันอย่ึางนุ่มนว่ล

ถ้ืาอยึากได้คืว่ามคืรับรัสของป้ Zuwai ก็ต้องกรัะดองน่�
โรัยึห้น้าด้ว่ยึไข่แซึ่ลมอน ได้สัมผั่สทัี่� งคืว่ามมัน
และเนื�อห้ว่านๆ

รัสชาติท่ี่�กลมกล่อมและเข้มข้น เมื�อมาผ่สาน
รัว่มกับไข่ไก่สด ยิึ�งที่ว่่คืว่ามมันเข้มข้น
เข้าไปอ่ก แนะนำ าให้้ที่านรัว่มกัน

か
に
み
そ
甲
羅
焼
き

KANI MISO
YAKI

ย่ึางไฟในกรัะดองเสิร์ัฟพร้ัอม
เตาแบบเดือดปุดๆ ห้อมกลิ�น

ของที่ะเลกรัะจายึฟุ้ง ให้้รัสชาติ
ท่ี่� เข้มข้นห้ว่านมันแบบพอด่

ที่านแบบเด่�ยึว่
ห้รืัอคืลุกกับข้าว่ญ่� ปุ่น

“มันป้ซ้ึ่ไว่”

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

+40.- +80.-
เซึ่ตเพิ�มข้าว่และสลัด
สำาห้รัับเมน้ A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ�มข้าว่กรัะเท่ี่ยึม
สำาห้รัับเมน้ A la carte



NEGI TORO MAKI

AVOCADO MAKI

SALMON MAKI

KAPPA MAKI

TAMAGO MAKI

TUNA MAKI

KANI MAKI

420.-

130.-

190.-

100.-

120.-

220.-

120.-

ねぎとろ巻き

アボカド巻き

サーモン巻き

かっぱ 巻き

玉子巻き

まぐろ巻き

かに巻き

ซ้ึ่ชิมากิท้ี่น่าสับซ้ึ่ชิมากิท้ี่น่าสับ

ซ้ึ่ชิมากิอะโว่คืาโดซ้ึ่ชิมากิอะโว่คืาโด

ซ้ึ่ชิมากิแซึ่ลมอนซ้ึ่ชิมากิแซึ่ลมอน

ซ้ึ่ชิมากิแตงกว่าซ้ึ่ชิมากิแตงกว่า

ซ้ึ่ชิมากิไข่ห้ว่านซ้ึ่ชิมากิไข่ห้ว่าน

ซ้ึ่ชิมากิท้ี่น่าเนื� อแดงซ้ึ่ชิมากิท้ี่น่าเนื� อแดง

ซ้ึ่ชิมากิป้อัดซ้ึ่ชิมากิป้อัด

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

巻
物

HOSOMAKI

มากิ เมน้ซ้ึ่ชิท่ี่�นำ าข้าว่มาห่้อสาห้ร่ัายึแล้ว่สอดไส้
ต่างๆ ท่ี่�มากุโรัะเรัาจัดเสิร์ัฟในร้ัปแบบของ

Hosomaki ห้รืัอมากิขนาดพอด่คืำา
ท่ี่� ใช้วั่ตถุืดิบห้ลักเพ่ยึง 1 ชนิด

เพื�อช้รัสชาติของวั่ตถุืดิบให้้ได้มากท่ี่� สุด 

เรัาพิถ่ืพิถัืนปรุังข้าว่ซ้ึ่ชิด้ว่ยึนำ� าส้มส้ตรัพิเศษ
และคัืดสรัรัสาห้ร่ัายึญ่� ปุ่นเกรัดพร่ัเม่ยึม
เพื�อให้้ได้รัสชาติท่ี่�อร่ัอยึเป็นเอกลักษณ์

พร้ัอมสอดไส้ด้ว่ยึวั่ตถุืดิบชั�นด่
ตัดแบ่งมาในขนาดพอด่คืำา

เลือกที่านได้ตามคืว่ามชื�นชอบ 

“โฮัโซึ่มากิ”



ซ้ึ่ชิโรัล ซ้ึ่ชิแบบม้ว่นห่้อสาห้ร่ัายึ
เมน้สุดสร้ัางสรัรัค์ืท่ี่� เกิดจากคืว่ามพิถ่ืพิถัืน
ในการัคัืดเลือกวั่ตถุืดิบพร่ัเม่ยึมนานาชนิด

เข้าไว้่ด้ว่ยึกัน ผ่สมผ่สานด้ว่ยึซึ่อสส้ตรัพิเศษ
จนเกิดเป็น Combination ท่ี่� ลงตัว่

และกลายึมาเป็นเมน้โปรัดของใคืรัห้ลายึคืน

“โรัล” เกิดจากการัการัแพร่ัของวั่ฒนธุ์รัรัมซ้ึ่ชิและอาห้ารัญ่� ปุ่น
เข้าส่้แถืบตะวั่นตก โดยึในช่ว่งแรักชาว่ตะวั่นตกยัึงไม่คุ้ืนชินกับ
การัที่านปลาดิบ เชฟชาว่ญ่� ปุ่นจึงได้ม่การัปรัับส้ตรัให้้ถ้ืกปาก
ชาว่ตะวั่นตกยิึ� งขึ� น  

ซ้ึ่ชิจึงถ้ืกเปล่� ยึนแปลงร้ัปแบบไปตามวั่ฒนธุ์รัรัมการักิน
ของฝั� งตะวั่นตก และได้ถ้ืกรัังสรัรัค์ืออกมาเป็นซ้ึ่ชิแบบม้ว่น
ท่ี่� เรัาเร่ัยึกได้อ่กแบบว่่า “Roll” โดยึจะม่การัสอดไส้และออนท็ี่อป
ด้ว่ยึวั่ตถุืดิบต่างๆ มากมายึ เกิดเป็นคืว่ามอร่ัอยึสุดสร้ัางสรัรัค์ื 

ロ
ー
ル

ROLL



ANGEL
TRUFFLE ROLL

DEMON ROLL 

SALMON
ENGAWA ROLL

490.- 4 pcs.

 4 pcs. 450.- 

 8 pcs. 380.- 

エンジェルトリュフロール

デーモンロール

サーモンえんが わロール

Roll แซูลมอน สำอดไส้ำด้วยกุ้งลายเสืำอ
เสิำร� ฟบนกระที่ะร้อนท่ี่� เต็่มไป็ด้วยช่สำ
โรยด้วยเห็ด Truffle สำด และม่คัวามหอมเฉุพืาะตั่ว

ใคัรจะคิัดว� า “ซููชิ” กับ “กระที่ะร้อน” จะเป็็นสิำ�งท่ี่� เข้้ากันได้
ด้วยแนวคิัด “Sensual Sushi Creator” ข้องพืวกเรา

ที่ำ าให้เราได้ไอเด่ย และรังสำรรคั� เมนูน่� ขึ้� นมา
ด้วยซูอสำสูำต่รพิืเศษไม� เหมือนท่ี่� ไหนๆ

รสำชาติ่สุำดจัดจ้าน เข้้ากันกับโรลไส้ำหอยเชลล� ฮอกไกโด
อย� างแท้ี่จริงท่ี่� เสิำร� ฟบนกระที่ะร้อนๆ

โรลแซูลมอน โป็ะหน้าด้วยคัร่บป็ลาต่าเด่ยว
ราดซูอสำมาโยรสำเข้้ม แล้วย� างไฟ

พือให้ม่กลิ� นไหม้อ� อนๆ เป็็นเมนูท่ี่� ทุี่กโต๊่ะต้่องสัำ�ง
...

รังสำรรคั� ขึ้� นโดยเชฟมากป็ระสำบการณ�  จึงเกิดเป็็น
เมนูสุำดอร� อยลงตั่ว และเป็็น 1 ใน

เมนูข้ายด่ต่ลอดกาลข้องเรา

Salmon, Engawa, Tamago and Mayo sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

AKAMI EBIKO ROLL CALIFORNIA ROLL FOIE GRAS LEMON ROLL

SALMON MENTAI ROLL SALMON SAIKYO ROLL SPICY SALMON ROLL

8 pcs.  285.- 5pcs.  240.- 8 pcs.  480.-

8 pcs.  340.- 8 pcs.  285.- 8 pcs.  290.-

赤身・えびこロール カリフォルニアロール フォアグラレモンロール

サーモン明太ロール サーモン西京ロール スパイシー サーモンロール

Akami ชิ�นห้นาๆ ทัี่� งสอดไส้และว่างด้านบน
ออนท็ี่อปด้ว่ยึไข่กุ้ง โรัลท่ี่�สอดไส้ไข่ห้ว่าน ห่้อสาห้ร่ัายึข้าว่ญ่� ปุ่น

โรัลไส้ฟัว่กรัาส์ ห้อม มัน ละลายึในปาก รัาดห้น้าด้ว่ยึ 
Crunchy กรัอบๆ และไข่แซึ่ลมอน ตัดรัสด้ว่ยึ
กลิ�นห้อมอ่อนๆ จากเลมอนสด

แซึ่ลมอนโรัล รัาดซึ่อสไข่ปลาเมนไต 
สอดไส้ด้ว่ยึ Avocado ห้อมกลิ�นไห้ม้นิดๆ

แซึ่ลมอนโรัล สอดไส้ ไข่ห้ว่านญ่� ปุ่น รัาดซึ่อสไซึ่เก่ยึว่
รัสห้ว่าน

แซึ่ลมอนโรัล สอดไส้ Avocado รัาดด้ว่ยึซึ่อสสไปซ่ึ่�

Akami, Avocado and Ebiko Ebi, Kani, Tamago, Avocado,
Cucumber and Tobiko

Foie gras, Ikura, Tobiko and Lemon

Salmon, Avocado and Mentai sauce Salmon, Tamago and Saikyo sauce Salmon, Avocado, Ebiko and Spicy sauce

SEI-RYU
 8 pcs. 495.- 

Roll กุ้งลายเสืำอตั่วใหญ� แป็ะหน้าด้วย Avocado หอมมัน  
“มังกรส่ำเข่้ยว” ตั่วแที่นแห� งฤดูใบไม้ผลิและคุัณงามคัวามด่ คัวามสำงบสุำข้ 

เซูริว เป็็นสัำญลักษณ� ข้องจักรพืรรดิ รวมทัี่� งคัวามมั� นคังและยิ� งใหญ�

Kuruma Ebi fried, Avocado and Demon sauce

青
龍 



Unagi, Anago, Nori & Tamago

Unagi, Foie gras & Fresh Mango

SPICY TEMPURA ROLL CRUNCHY ROLL SOFT SHELL CRAB ROLL
8 pcs.  195.- 8 pcs.  270.- 8 pcs.  420.-スパイシー天ぷらロール さくさくロール ソフトシェルクラブロール

โรัลกรุับกรัอบ เคืลือบด้ว่ยึแป้งเที่มปุรัะ กัดไปแล้ว่
กรัอบเต็มคืำา สอดไส้กุ้งสด ที่อดจนห้อม นุ่ม ที่านค่้ืกับ
ซึ่อส Avocado ห้อมมัน

โรัลไส้กุ้งเที่มปุรัะ ไซึ่ส์ให้ญ่ กรัอบนอกนุ่มใน
รัาดซึ่อสสไปซ่ึ่�

โรัลสอดไส้ป้นิ� มที่อดกรัอบรัาดด้ว่ยึซึ่อสสไปซ่ึ่�
Ebi Tempura and Spicy Crunchy Ebi Tempura, Ebiko and Spicy Sauce Soft shell crab fried and Spicy Miso sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ORIGINAL
UNAGI ROLL

TSUNAMI ROLL

350.- 8 pcs.

595.- 8 pcs.

オリジナルうなぎロール

津波ロール

Unagi (ป็ลาไหลนำ� าจืด) ย� างจนหอมด้านนอก
และสำอดไส้ำก้างป็ลาไหล Anago

(ป็ลาไหลนำ� าเค็ัม) อ่กท่ี่ คัวามกรอบข้องก้างป็ลาที่อด
ผสำานเข้้ากับไข้� หวานย� าง

เป็็นโรลสูำต่รต้่นต่ำ ารับท่ี่� ม่รสำชาติ่เฉุพืาะตั่ว
จนที่ำ าให้ต้่องสัำ�งเพิื� มอ่กจาน

โรลป็ลาไหลย� าง ราดซูอสำหวาน
สำอดไส้ำด้วยฟัวกราสำ�และมะม� วงสุำก



HANA 
EBI ROLL
 8 pcs. 350.- 

โรลกุ้งท่ี่� ได้แรงบันดาลใจมาจาก
ดอกไม้ฤดูร้อนข้องญ่� ปุ็� น

ท่ี่� ม่คัวามสำดใสำ จึงได้มาเป็็นโรลกุ้งส่ำส้ำม
ท่ี่� ห� อหุ้มตั่วข้้าว และสำอดไส้ำด้วยคัรันช่� กุ้งด้านใน

ราดด้วยนำ� าซูอสำงา กลิ� นหอม สำดชื� น

SALMON MENTAI 
KAZAN ROLL
320.- 5 pcs.

サーモン明太火山ロール

ハナえびロール

โรลแซูลมอนชิ� นหนา ลนไฟจนชุ� มฉุำ� า
แล้วราดด้วยซูอสำเมนไต่รสำชาติ่เข้้มข้้นลงตั่ว
เพิื� มสัำมผัสำกรุบกรอบด้วยแป้็งเที่มปุ็ระ
ที่านคูั� ไป็กับซูอสำไข้� แดงดิบ เพิื� มคัวามหอมมันยิ� งขึ้� น

395.- 330.-
ไข่มุกแห่้งท้ี่องที่ะเล ผ่สมผ่สานคืว่ามคิืดการัรัังสรัรัค์ืเมน้แนว่มากิกับซ้ึ่ชิ
เข้าด้ว่ยึกัน ปรัะกอบด้ว่ยึห้อยึเชลล์ Hotate, ไข่แซึ่ลมอน, ไข่กุ้ง, 
แป้งเที่มปุรัะ และซึ่อสสไปซ่ึ่�  ว่างลงบนข้าว่ขนาดพอด่คืำา  

ห้อยึเชลล์ตัว่จิ�ว่ย่ึางไฟ รัาดบน Maki โรัยึห้น้าด้ว่ยึแป้ง Crunchy
และซึ่อสสไปซ่ึ่�มาโยึ อร่ัอยึนุ่มเต็มคืำา

Hotate, Ebiko, Tempura, Ikura and Spicy sauce Baby Scallop, Ebi, Crispy Tempura Flakes and Spicy sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

OCEAN PEARLS BABY SCALLOP CHOPPER
オーシャンパールズ ベビーほたてチョッパー



DONBURI

 ห้รืัอ ท่ี่� เรัาร้้ักันในชื�อ ข้าว่ห้น้าต่างๆ สไตล์ญ่� ปุ่น
อาห้ารัปรัะเภที่น่� เกิดจากวิ่ถ่ืช่วิ่ตของคืนญ่� ปุ่นท่ี่� เร่ังร่ับ

ต้องการัคืว่ามรัว่ดเร็ัว่และง่ายึ จึงเกิดเป็นวิ่ถ่ื
การัตักข้าว่ใส่ชามแล้ว่นำ ากับข้าว่ ห้รืัอ เนื�อสัตว์่ต่างๆ มา

จัดเร่ัยึงบนห้น้า ตามแต่จะดัดแปลง เช่น ปลาต่างๆ เนื�อวั่ว่ ผั่ก
ห้รืัอม่การัผ่สมผ่สานวั่ตถุืดิบต่างๆ เข้ามาปรัะกอบ

เพื�อคืว่ามอร่ัอยึ และได้รัับปรัะที่านห้น้าให้ม่ๆ
 เพื�อคืว่ามไม่จำาเจ เพิ�มอรัรัถืรัสในการัที่านให้้มากยิึ�งขึ� น  

ซึึ่� งดงบุริัก็มาตอบโจที่ย์ึคืว่ามต้องการัของคืนในยุึคืนั� น
ได้ด่เลยึท่ี่เด่ยึว่ ที่ำาให้้เป็นท่ี่� นิยึมกันต่อเนื�องเรืั�อยึมา

ข้าว่ห้น้าเห้ล่าน่� สะท้ี่อนให้้เห็้นวั่ฒนธุ์รัรัมของคืนญ่� ปุ่น
อย่ึางแท้ี่จริัง

“ดงบุริั”

丼
物



MINI 
DONBURI

“มินิดงบุริั”

MINI AKI DON

MINI ZUKE DON

MINI KAISEN DON

MINI IKURA DON

MINI HON MAGURO DON

UNI MINI DON

 290.-

290.-

380.-

620.-

890.-

850.-

ミニ秋丼

ミニ漬け丼

ミニ海鮮丼

ミニ秋丼

ミニいくら丼

ミニうに丼

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

1
2

3

4

5

6

ミ
ニ
丼

ดงบุริัขนาดย่ึอมเยึา  ท่ี่� จัดเต็มไปด้ว่ยึ
วั่ตถุืดิบคุืณภาพด่ ท่ี่� เรัาเลือกใช้แบบเด่ยึว่กัน

กับท่ี่� เสิร์ัฟในไซึ่ส์ปกติ  แต่นำ ามาให้้ทุี่กท่ี่าน
ได้เลือกที่านได้ห้ลากห้ลายึชาม



KAISEN DON
520.-

ข้้าวหน้าที่ะเลรวมเมนูอันดับ 1 ข้อง Donburi
จุใจกับคัวามอร� อยเหมือนยกที่ะเลมาใสำ� ไว้ในชาม

ทัี่� งหอยเชลล� จากฮอกไกโด, ป็ลา Hamachi หวานสำด,
กุ้งสำดตั่วใหญ�  ไม� ผ� านการแช� แข็้ง, Salmon, Engawa, Saba

และเรายังเพิื� มคัวามหวานมันจาก Foie Gras ให้ปิ็ดท้ี่าย

海
鮮
丼 

1,380.- 400.-

เชฟได้แล่ส่ว่นท่ี่�อร่ัอยึท่ี่� สุดของตัว่ปลามาไว้่บนชามอย่ึางพอดิบพอด่ ทัี่� ง Akami
เนื�อแดง ตามมาด้ว่ยึ Chutoro ท่ี่� ม่ไขมันแที่รักปานกลาง และ Otoro สุดยึอด
เนื�อสัมผั่สคืว่ามอร่ัอยึแบบห้ว่าน ฉำ� าละลายึ และ Negi Toro ที่ำาให้้ชามน่� ม่คืว่ามคุ้ืมค่ืา

ท้ี่น่าส่ว่นเนื�อแดงนำ ามาหั้� นเต๋า ห้มักโชยุึสึเกะเพื�อเพิ�มรัสชาติ ให้้เข้มข้น ห้อม 
และอร่ัอยึขึ� น เห้มาะมากท่ี่�จะที่านพร้ัอมกับข้าว่ญ่� ปุ่นเพื�อคืว่ามอร่ัอยึท่ี่�ลงตัว่

Akami, Chutoro and Otoro on rice Akami cubically chopped on rice

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HON MAGURO DON BUTSU SAKE DON
本まぐろ丼 (赤身・中とろ・大とろ) まぐろのぶつ切り丼

AKAMI DON NEGI TORO DON OTORO DON
390.- 980.- 1,580.-赤身丼 ねぎとろ丼 大とろ丼

ท้ี่น่าส่ว่นเนื�อแดง ชิ�นห้นา สด ได้รัสชาติท่ี่� เข้มข้น
เนื�อนุ่มแต่แน่น ป้ายึโชยุึ และว่าซึ่าบินิดห้น่อยึ
ที่านค่้ืกับข้าว่นุ่มๆ เข้ากันมาก

ข้าว่ห้น้าส่ว่นท้ี่องของปลา Maguro ท่ี่� เร่ัยึกว่่า Otoro
นำ ามาที่ำา Sashimi และ สับ ค่้ืกับไข่แซึ่ลมอน ว่างลงบน
ข้าว่ญ่� ปุ่น ท่ี่� จัดสัดส่ว่นอย่ึางพอเห้มาะ

ข้าว่ห้น้าส่ว่นท้ี่องของปลามากุโรัะท่ี่�อร่ัอยึท่ี่� สุด เมน้
เอาใจคืนรัักมากุโรัะโดยึเฉพาะ ท่ี่� ใคืรัๆ ก็ร้้ัว่่า รัสชาติ
เนื�อสัมผั่สนั� นด่แค่ืไห้น และมากุโรัะท่ี่� เรัาใช้ 

ถ้ืกนำ าเข้าจากแห้ล่งท่ี่� ด่ท่ี่� สุดอย่ึาง “นางาซึ่ากิ”
และถ้ืกยึกย่ึองว่่าด่รัะดับแนว่ห้น้าท่ี่� สุดของโลก

Akami on rice. Otoro, Otoro chopped and Ikura on rice Otoro on rice.



BARA DON 

SALMON DON

NEGI SALMON & AKAMI DON

SALMON TORO & IKURA DON

480.-

395.-

395.-

480.-

薔薇丼

サーモン丼

ねぎサーモン赤身丼

とろサーモンいくら丼

ข้าว่ห้น้าปลาดิบรัว่ม ท่ี่� ม่การัหั้� นปลาในร้ัปที่รังเห้ล่�ยึมชิ�นเล็ก 
ง่ายึต่อการัรัับปรัะที่าน แต่คืงคุืณภาพคืว่ามอร่ัอยึ

ไว้่เต็มเปี� ยึม ปรัะกอบด้ว่ยึ ฮัามาจิ, อิคุืรัะ, ท้ี่น่า, แซึ่ลมอน ว่างลง
บนข้าว่ซ้ึ่ชิ ที่านกับว่าซึ่าบิ ได้รัสชาติคืว่ามสดให้ม่ของปลาดิบ

ข้าว่ห้น้าแซึ่ลมอนสับ, ท้ี่น่าส่ว่น Akami,
ไข่แซึ่ลมอน และไข่นกกรัะที่า

ข้าว่ห้น้าแซึ่ลมอนส่ว่นท้ี่อง และ ไข่แซึ่ลมอน

ข้าว่ห้น้าแซึ่ลมอน และห้นังแซึ่ลมอนที่อด

Salmon chopped, Akami sliced, Ikura on rice with quail egg

Salmon Toro & Ikura on rice

Salmon chopped and sliced

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

240.- 350.-
ข้าว่ห้น้ารัว่มท่ี่� ถ้ืกอัดแน่นไปด้ว่ยึ Ebi, Tamagoyaki, Kani, Avocado และ Salmon 
แบบหั้� นเต๋า เมน้น่� อร่ัอยึง่ายึๆ แค่ืค่ืบทุี่กอย่ึางเข้าปากพร้ัอมๆ กันก็อร่ัอยึได้เลยึ

คืร่ับปลาตาเด่ยึว่ เผ่าไฟให้้คืว่ามมันแที่รักออกมาจนฉำ�า เนื�อสัมผั่สม่คืว่ามห้นึบ
นุ่ม ที่านพร้ัอมข้าว่ญ่� ปุ่นร้ัอนๆ

CALIFORNIA IN A BOWL ENGAWA DON
カリフォルニア・イン・ア・ボウル えんが わ丼



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HOKKAIDO DON 
950.-

วัต่ถุึดิบคััดพิืเศษ 6 ชนิด
ท่ี่� ถูึกคััดสำรรจากเมือง Hokkaido

เพืราะคัวามสำดท่ี่� สำ�งต่รงจาก
ธุ์รรมชาติ่ เมื� อได้ที่านจานน่�

จะที่ำ าให้รู้สึำกถึึงต่อนเหนือ
ข้องป็ระเที่ศญ่� ปุ็� น

北
海
道
丼 

FOIE GRAS DON UNAGI - FOIE GRAS DON
590.- 550.-フォアグラ丼 うなぎフォアグラ丼

ฟัว่กรัาส์นำ าเข้าจากฝรัั�งเศส เกรัดด่ท่ี่� สุด หั้� น 3 ชิ�นให้ญ่เต็มคืำา นำ ามาย่ึางไฟให้้
ห้อมกรุ่ัน ว่างลงบนข้าว่ และรัาดซึ่อสส้ตรัพิเศษ เห้มาะกับมื�อง่ายึๆ ที่านเร็ัว่ๆ
แต่ม่คุืณภาพ

ข้าว่ห้น้าปลาไห้ลและฟัว่กรัาส์ย่ึางไฟห้อมกรุ่ัน ว่างลงบนข้าว่และซึ่อสส้ตรัพิเศษ
Grilled fresh water eel and Foie gras on rice

VOLCANO
ONSEN DON
580.- 
ข้้าวผัดกระเท่ี่ยมร้อนๆ ที่านกับป็ลาไหลย� าง
เนื� อนุ� ม เพิื� มคัวามอร� อยด้วยไข้� ออนเซ็ูน หอม มัน! 
ให้บรรยากาศเหมือนไป็เท่ี่� ยวนำ� าพุืร้อนในญ่� ปุ็� น

Unagi on Garlic fried rice.

ボ
ル
ケ
ー
ノ
温
泉
丼



Add 60.- for tempura set

เพิ�มเซึ่ตเที่มปุรัะ
สำาห้รัับเมน้ A la carte+60.-

250.-290.-
ข้าว่ห้น้ากุ้งเที่มปุรัะ รัาดด้ว่ยึซึ่อสส้ตรัเฉพาะของเรัาข้าว่ห้น้าเที่มปุรัะรัว่ม ปรัะกอบไปด้ว่ยึ กุ้ง, ไข่ต้มญ่� ปุ่น, เห็้ดห้อม 

และรัากบัว่ รัาดด้ว่ยึซึ่อสส้ตรัเฉพาะของเรัา

EBI TEN BENTO

TEMPURA TOPPING

TEN BENTO
えび天弁当デカ盛りえび天弁当

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

UNAGI BENTO
480.- 
Grilled fresh water eel on rice
เราใช้ป็ลาไหลนำ� าจืด นำ ามาย� างแบบ “คัาบายากิ” ซึู� งม่ซูอสำ
แบบเข้้มข้้น ที่าไป็เรื� อยๆ ในระหว� างย� าง วางมาบนข้้าวร้อนๆ

ป็ระกอบไป็ด้วย ไข้� ต้่มญ่� ปุ็� น, รากบัว,
เห็ดเข็้มที่องและมะเขื้อม� วง 

う
な
重

BENTO
“ข้าว่กล่องญ่� ปุ่น”

弁
当

จากห่้อข้าว่พกพาส่้ “เบนโตะ” 
ในยุึคือาสึจิ โมโมะยึามะ (คื.ศ. 1573 –  1603)

ถ้ืกนำ ามาใช้บรัรัจุอาห้ารัสำาห้รัับเที่ศกาลชมซึ่ากุรัะ 
(Hanami) และนิยึมมากยิึ�งขึ� นเมื�อ โอดะ โนบุนากะ 

ริัเริั�มนำ าข้าว่กล่องเบนโตะมาใช้สำาห้รัับบรัรัจุอาห้ารั
สำาห้รัับผ้้่อาศัยึในปรัาสาที่



310.- 395.-แซึ่ลมอนย่ึางเกลือ แซึ่ลมอนย่ึางซึ่อสเมนไต
SALMON SHIOYAKI

A la carte A la carte
SALMON MENTAI

サーモン塩焼き サーモン明太 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

YAKI

“ยึากิ” ห้นึ� งในวิ่ธุ่์การัปรุังอาห้ารัสุก
ของชาว่ญ่� ปุ่น เป็นการัปรุัง

โดยึใช้คืว่ามร้ัอนโดยึตรัง
ห้รืัอท่ี่� เรัาเร่ัยึกว่่า “การัย่ึาง”

ถึืงจะเป็นการัปรุังท่ี่�พบเจอได้ทัี่� ว่ไป
แต่กลับช่ว่ยึช้รัสชาติของวั่ตถุืดิบ

ออกมาได้อย่ึางด่เย่ึ�ยึม 

“เมน้ย่ึาง”

焼
き
物

SALMON TERIYAKI
A la Carte  310.-

แซูลมอนย� างซูอสำเที่อริยากิ
เนื� อแซูลมอนชิ� นหนาย� างไฟจนสุำกกำ าลังพือด่ แล้วราดด้วย

ซูอสำเที่อริยากิสูำต่รพิืเศษท่ี่� ที่างร้านเราหมักขึ้� นเองนานถึึง 3 วัน
3 คืันเพืื�อให้ได้รสำท่ี่� เข้้มข้้น กลมกล� อม จนหลายคันต้่องติ่ดใจ 

サーモン照り焼き



1
2

3 4 5

6
SABA SHIOYAKI

SABA TERIYAKI

SNOW FISH SHIOYAKI

SNOW FISH TERIYAKI

SNOW FISH MENTAI

GARLIC FRIED RICE

240.-

240.-

490.-   

490.-

620.-

80.-

A la carte

A la carte

A la carte

A la carte

A la carte

鯖塩焼き

鯖照り焼き

スノーフィッシュの塩焼き

スノーフィッシュ照り焼き

スノーフィッシュ明太 

ガーリックライス

ปุ่ลาซาบะย่างเกล้อ

ปุ่ลาซาบะย่างซอส่เทูอริียากิ

ปุ่ลาหิมะย่างเกล้อ

ปุ่ลาหิมะย่างซอส่เทูอริียากิ

ปุ่ลาหิมะย่างซอส่เมน่ไตั

ข้่าวกรีะเทีูยม

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

+80.-
Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ�มข้าว่กรัะเท่ี่ยึม
สำาห้รัับเมน้ A la carte

+40.-
เซึ่ตเพิ�มข้าว่และสลัด
สำาห้รัับเมน้ A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON
KABUTONI

FRESH HAMACHI 
KAMA YAKI 

240.-

590.-

หัวแซูลมอนต้่มซู่อิ� ว

Yellowtail cheek

(*ราคัาน่� ไม� สำามารถึห� อกลับบ้านได้)

เนื� อนุ� ม ๆ จากสำ�วนหัวข้องแซูลมอน
ต้่มนานด้วยซูอสำซู่อิ� วสูำต่รพิืเศษจนเข้้าเนื� อ

ให้รสำชาติ่หวาน เค็ัม กลมกล� อม
อร� อยเหมือนออกจากคัรัวญ่� ปุ็� นแท้ี่ ๆ 

เราใช้แก้มป็ลา Hamachi สำด
มาย� างไฟจนเนื� อนุ� ม หอมกลิ� นไหม้อ� อนๆ

ป็ลาท่ี่� เราใช้เป็็นป็ลาสำด (ไม� ใช้ป็ลา frozen)
ที่ำ าให้เนื� อท่ี่� ผ� านการย� างไฟเบาๆ
แล้วจะม่คัวามนุ� มมากเป็็นพิืเศษ

จิ� มกับนำ� าจิ� ม Ponzu เป็ร่� ยวๆ
ม่ให้เลือกที่านทัี่� งแบบย� างเกลือ และย� างซูอสำ

鮭かぶと煮

はまちのカマ焼き

350.-/Set  195.- 395.-
ปลาอาคืาอุโอะท่ี่�ห้ายึากในญ่� ปุ่น ผ่่านกรัรัมวิ่ธุ่์
แดดเด่ยึว่ นำ ามาปรุังก่อนนำ าไปย่ึาง
เสิร์ัฟเป็นชุดพร้ัอมข้าว่ได้กลิ�นอายึของ
คืว่ามเป็นญ่� ปุ่น

ส่ว่นท้ี่องของแซึ่ลมอน นำ ามาที่อดให้้เห้ลืองกรัอบ
ด้ว่ยึนำ� ามันท่ี่�มาจากดอกไม้ (Canola)
ที่ำาให้้ไม่อมนำ� ามัน ม่คืว่ามกรัอบและคืว่ามห้อม
มากยิึ�งขึ� น เสิร์ัฟค่้ืกับซึ่อสมัสตาร์ัดรัสชาติเฉพาะตัว่

ห้อยึนางรัมนำ าเข้า พิถ่ืพิถัืนในด้านคืว่ามสะอาด
และคุืณภาพ ก่อนนำ ามาที่อดกรัอบสไตล์ “คืากิฟรัายึ”
กรัอบนอก นุ่มชุ่มฉำ� าด้านใน

AKAUO HIRAKI SALMON TORO FRIED OYSTER KAKI FRIED
赤魚開き とろサーモンフライ カキフライ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON
TEPPANYAKI

SABA
TEPPANYAKI

SNOW FISH
TEPPANYAKI

295.-

240.-

620.-

แซูลมอนกระที่ะร้อน เรานำ าแซูลมอนเนื� อนุ� มชิ� นโต่ มาย� างแบบสำเต็่กบน
กระที่ะเหล็กร้อนๆ ได้เนื� อแซูลมอนท่ี่� นุ� มแน� น หนังกรอบ หอมอร� อยสุำดๆ

ป็ลาซูาบะกระที่ะร้อน ป็ลาซูาบะชิ� นหนา
นำ ามาป็รุงสุำกบนกระที่ะเหล็ก ได้กลิ� นหอมอันเป็็นเอกลักษณ�

พืร้อมเนื� อป็ลาท่ี่� นุ� มฉุำ� า ต่ามแบบฉุบับญ่� ปุ็� นแท้ี่ๆ

ป็ลาหิมะกระที่ะร้อน ป็ลาเนื� อข้าวท่ี่� ม่คัวามอร� อย
โดดเด� นเฉุพืาะตั่ว นำ ามาย� างบนกระที่ะร้อน
ได้สัำมผัสำท่ี่� หอมนุ� ม ชุ� มฉุำ� า รสำชาติ่หวานอร� อย 

ในสำไต่ล� ญ่� ปุ็� นแท้ี่ๆ
ท่ี่� มักจะใช้กระที่ะเหล็กแบน

เพืื�อให้วัต่ถุึดิบในกระที่ะสุำกกรุ� น
ทัี่� วทัี่� งกระที่ะ และม่คัวามร้อนท่ี่� นาน

サーモンの鉄板焼き

鯖の鉄板焼き

雪の魚鉄板焼き

TEPPANYAKI
“เมน้กรัะที่ะร้ัอน”

鉄
板
焼
き

+80.-
Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ�มข้าว่กรัะเท่ี่ยึม
สำาห้รัับเมน้ A la carte

+40.-
เซึ่ตเพิ�มข้าว่และสลัด
สำาห้รัับเมน้ A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



TUNA
TEPPANYAKI

SABA TAKE 
YAKI

350.-

220.-

เนื� อทูี่น� าชิ� นหนา นำ ามาย� างให้ได้คัวามสุำกระดับ Medium Rare 
เพืื�อให้ด้านในยังคังคัวามนุ� มชุ� มฉุำ� า และคังรสำชาติ่คัวามอร� อย

ข้องเนื� อทูี่น� าอย� างแท้ี่จริง

ป็ลาซูาบะเนื� อนุ� มฉุำ� า เรานำ ามาดองด้วยนำ� าส้ำม
สูำต่รพิืเศษให้รสำชาติ่เป็ร่� ยวเค็ัมกำ าลังพือด่

แล้วนำ ามาลนไฟบนกระบอกไม้ไผ�
ช� วยเพิื� มคัวามหอมได้ด่ยิ� งขึ้� น

まぐろの鉄板焼き

鯖丈やき

280.-480.-
เนื�อกรัะที่ะร้ัอน เนื�อหั้� นเต๋าขนาดพอด่คืำา นำ ามาที่ำาให้้สุกในรัะดับท่ี่�พอด่บน
กรัะที่ะเห้ล็ก ได้เป็นเนื�อท่ี่� รัสชาติเข้มข้น นุ่มอร่ัอยึ กลิ�นห้อมห้ว่านสุดๆ

ห้ม้กรัะที่ะร้ัอน ห้ม้หั้� นเต๋าปรุังสุกเสิร์ัฟมาบนกรัะที่ะเห้ล็กร้ัอน รัสชาติกลมกล่อม นุ่ม
อร่ัอยึเป็นเอกลักษณ์ เมน้ง่ายึ ๆ ท่ี่� ใคืรัห้ลายึคืนได้ที่านก็ต่างติดใจ

NIKU TEPPANYAKI BUTA TEPPANYAKI
肉の鉄板焼き 豚の鉄板焼き

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



TEMPURA

เมน้ชุบแป้งที่อดท่ี่� พิถ่ืพิถัืนตั� งแต่การัปรุังแป้ง
ไปจนถึืงเที่คืนิคืการัที่อดในนำ� ามัน

แม้จะม่ต้นกำาเนิดจากชาว่โปรัตุเกส
แต่ก็ได้ถ้ืกพัฒนามาจนได้รัับคืว่ามนิยึม
ไปทัี่� ว่ญ่� ปุ่น และได้กลายึเป็นเสาห้ลักของ

อาห้ารัปรัะจำาชาติญ่� ปุ่นในท่ี่� สุด 

“เที่มปุรัะ”

天
ぷ
ら

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

300.-

240.-

265.-

395.-

เมน้กุ้งเที่มปุรัะ ท่ี่� เรัาใช้กุ้งสดเนื�อแน่นอย่ึางด่ นำ ามาชุบแป้งเที่มปุรัะที่อดในกรัะที่ะ
จนแป้งม่ส่เห้ลืองที่อง ม่รัสชาติท่ี่�กรัอบนอก และห้ว่าน นุ่ม จากตัว่กุ้งด้านใน

ห้อยึเชลล์ฮัอกไกโดรัสชาติห้ว่านฉำ�า นำ ามาชุบแป้งเที่มปุรัะแล้ว่ที่อดกรัอบ ได้ทัี่� ง
คืว่ามกรุับกรัอบจากด้านนอก และคืว่ามนุ่มฉำ� าจากด้านในไปพร้ัอมกัน

ผั่กนานาชนิด นำ ามาที่อดด้ว่ยึแป้งเที่มปุรัะจนได้ส่เห้ลืองที่อง ให้้คุืณได้
เพลิดเพลินไปกับคืว่ามกรัอบใน Texture ท่ี่�ห้ลากห้ลายึจากผั่กต่างๆ

เมน้กุ้งเที่มปุรัะ และผั่กรัว่มเที่มปุรัะ ท่ี่� เรัาเลือกใช้วั่ตถุืดิบอย่ึางด่นำ ามา
ชุบแป้งที่อดจนตัว่แป้งม่ส่เห้ลืองที่อง โดยึท่ี่� วั่ตถุืดิบด้านในยัึงคืงคืว่ามห้ว่าน ฉำ� า

EBI  TEMPURA

HOTATE  TEMPURA

EBI MORI TEMPURA

YASAI  TEMPURA

えびの天ぷら

ホタテの天ぷら

天ぷら盛り合わ せ

野菜の天ぷら



HIYASHI UDON

เมน้เส้นของชาว่ญ่� ปุ่น ท่ี่� เสิร์ัฟมาใน
ร้ัปแบบห้ม่� เย็ึน พร้ัอมนำ� าซึ่อสเคืชิ 

(Kaeshi) รัสกลมกล่อม ชาว่ญ่� ปุ่น
จะนิยึมที่านในช่ว่งฤด้ร้ัอนเพื�อเพิ�ม

คืว่ามสดชื�นรัะห้ว่่างวั่น พร้ัอมท็ี่อปปิ� ง
ท่ี่� เรัาคัืดสรัรัมาแล้ว่ว่่าอร่ัอยึแน่นอน 

“อุด้งเย็ึน”

冷
や
し
う
ど
ん

HIYASHI TEMPURA
MENTAI UDON

290.- 
อุด้งเย็น เสิำร� ฟพืร้อมกุ้งเที่มปุ็ระไซูสำ�ใหญ� เต็่มคัำ า 
เพิื� มคัวามหวานมันด้วยมันมือเสืำอญ่� ปุ็� นและซูอสำเมนไต่ ที่านคูั� นำ� า
ซูอสำเคัชิรสำกลมกล� อม เติ่มคัวามสำดชื� นได้อย� างด่

Cold Udon : Ebi Tempura, Mentaiko, Yamaimo, Tamago
ざる天ぷらと明太うどん

HIYASHI 
TEMPURA UDON 

270.-
อุด้งเย็น ที่านคูั� กุ้งเที่มปุ็ระคัำ าโต่ แล้วราดด้วย

นำ� าซูอสำเคัชิสูำต่รพิืเศษ ท่ี่� ทัี่� งหอมอร� อย และสำดชื� น
ม่คัวามกลมกล� อมอย� างลงตั่ว

天ざるうどん

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



冷
や
し
う
ど
ん

เส้นโซึ่บะนุ่มห้นึบ ห้อมกลิ�นเมล็ดโซึ่บะอันเป็นเอกลักษณ์
เสิร์ัฟแบบเย็ึนพร้ัอมนำ� าซึ่อสเคืชิ คืลุกเคืล้าไข่ดิบ
ช้รัสชาติอร่ัอยึของโซึ่บะให้้โดดเด่นชัดเจนยิึ�งขึ� น

โซึ่บะเย็ึนเส้นนุ่มห้นึบ เพิ�มมิติคืว่ามกรัอบอร่ัอยึ
ด้ว่ยึกุ้งเที่มปุรัะ เสิร์ัฟพร้ัอม

นำ� าซึ่อสเคืชิรัสกลมกล่อม
และไข่ดิบ ที่านค่้ืกันรัับรัองว่่าอร่ัอยึจนต้องติดใจ

冷やしそば

冷やしそば  天ざるそば

Add 00.- for tempura set

เพิ�มเซึ่ตเที่มปุรัะ
สำาห้รัับเมน้ A la carte+60.-

TEMPURA TOPPING

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ป็ระกอบไป็ด้วย ไข้� ต้่มญ่� ปุ็� น, รากบัว,
เห็ดเข็้มที่องและมะเขื้อม� วง 

HIYASHI SOBA

HIYASHI
SOBA TEMPURA

220.-

250.-



UDON

เมน้เส้นท่ี่�อย่้ึค่้ืคืรััว่ญ่� ปุ่นมาอย่ึางยึาว่นาน
เป็นเมน้ท่ี่�อาจด้ธุ์รัรัมดาแต่กลับไม่ธุ์รัรัมดา

เพรัาะเมน้น่� จะอร่ัอยึได้ ต้องใช้คืว่ามพิถ่ืพิถัืน
ตั� งแต่การันว่ดเส้น ไปจนถึืงการัปรุังนำ� าซุึ่ป

ให้้กลมกล่อม จึงจะได้อุด้งท่ี่�สมบ้รัณ์แบบท่ี่� สุด

“อุด้ง”

う
ど
ん

220.-290.-
อุด้งแบบฉบับต้นตำารัับดั�งเดิมของญ่� ปุ่น เสิร์ัฟในนำ� าซุึ่ปดาชิร้ัอนๆ รัสกลมกล่อม 
พร้ัอมท็ี่อปปิ� งด้ว่ยึเนื�อสไลซ์ึ่ อร่ัอยึจนสามารัถืซึ่ดนำ� าซุึ่ปได้ห้มดชาม

อุด้งแบบฉบับต้นตำารัับดั�งเดิมของญ่� ปุ่น เสิร์ัฟในนำ� าซุึ่ปดาชิร้ัอนๆ รัสกลมกล่อม 
พร้ัอมท็ี่อปปิ� งด้ว่ยึห้ม้สไลซ์ึ่ อร่ัอยึจนสามารัถืซึ่ดนำ� าซุึ่ปได้ห้มดชาม

KAKE NIKU UDON KAKE BUTA UDON
肉うどん 豚うどん

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



320.-320.-
อุด้งสไตล์ดั�งเดิม ลว่กเส้นสดให้ม่ที่านในนำ� าซุึ่ปดาชิร้ัอนๆ เสิร์ัฟค่้ืกับปลาไห้ลย่ึาง
แล้ว่ที่อดเส่ยึบไม้ เพิ�มคืว่ามห้ว่านมันกรัอบอร่ัอยึให้้กับเมน้น่� ได้อย่ึางด่

อุด้งส้ตรัต้นตำารัับเส้นเห้น่ยึว่นุ่ม รัาดด้ว่ยึนำ� าซุึ่ปดาชิร้ัอนๆ เสิร์ัฟค่้ืกุ้งเที่มปุรัะ
และปลาไห้ลย่ึางเที่มปุรัะ ที่านพร้ัอมกันได้ทัี่� งคืว่ามกรัอบและคืว่ามนุ่มห้นึบลงตัว่

KAKE UNAGI YAKI UDON KAKE TEMPURA & UNAGI YAKI UDON
うなぎうどん うなぎ 天ぷらうどん

KAKE
TEMPURA UDON
270.-
อุด้งต้่นต่ำ ารับดั� งเดิมในสำไต่ล� คัันไซู เส้ำนอุด้งเหน่ยวนุ� มเสิำร� ฟในนำ� าซุูป็ร้อนๆ รสำชาติ่หอม
อร� อย ป็ระกอบด้วยกุ้งเที่มปุ็ระที่อดกรอบ เสำริมคัวามลงตั่วแบบฉุบับญ่� ปุ็� นแท้ี่ๆ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

天ぷらうどん



HAMAGURI
SAKAMUSHI
SOUP 

RED MISO SOUP

130.-

160.-

หอยต่ลับสำด นำ าเข้้าวันต่� อวัน
นำ ามาเค่ั� ยวกับซุูป็สำาเกอ� อนๆ ใสำ� เห็ดชิเมจิ
ที่ำ าให้นำ� าซุูป็ม่รสำชาติ่ สำดชื� น หอม นุ� ม
และกลมกล� อมมากๆ

ซุูป็รสำเข้้มสำไต่ล�  Osaka หอมกลิ� นเต้่าเจ่� ยวแดง
และหอยต่ลับ ต้่มจนคัวามอร� อยข้องเต้่าเจ่� ยว

ละลายออกมาในนำ� าซุูป็ ชาวญ่� ปุ็� นโบราณ
เอาไว้ซูดร้อนๆ เพืื�อช� วยย� อยอาหารท่ี่� ที่านไป็

はまぐりの酒蒸しスープ

赤だし味噌汁

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SOUP

ห้อยึฮัามากุริั  ห้รืัอห้อยึตลับลายึ เป็นห้นึ� งในห้อยึชนิดท่ี่�
พบได้บ่อยึตามภัตตาคืารั นอกจากน่� ห้อยึฮัามากุริั

ยัึงนิยึมนำ าไปต้มเป็นซุึ่ปห้อยึฮัามากุริั ม่รัสชาติท่ี่� นุ่ม ไม่คืาว่
และนับเป็นห้อยึชนิดท่ี่�ห้ายึากตามธุ์รัรัมชาติ

จึงไม่ค่ือยึพบห้อยึชนิดน่� ว่างขายึตามร้ัานค้ืาปล่กทัี่� ว่ไป
ที่ำาให้้ม่รัาคืาค่ือนข้างส้ง

 พว่กเรัามาสัมผั่สถึืงกลิ�นอายึท้ี่องถิื�นและวั่ฒนธุ์รัรัมเก่าแก่
ของคืนชุมชนชายึฝั� งที่ะเล “Sanriku” ซึึ่� งเป็นพื�นท่ี่�การัปรัะมงท่ี่� อุดมสมบ้รัณ์

ของปลาที่ะเล ขนาดให้ญ่ติด 1 ใน 3 ของโลก
.

ภายึใต้ทัี่ศน่ยึภาพของคืว่ามสว่ยึงามทัี่� ว่ทัี่� งบริัเว่ณ ยัึงเต็มไป
ด้ว่ยึวั่ตถุืดิบชั�นยึอดท่ี่�แสนที่รังคุืณค่ืา และอ่กคืว่ามปรัะทัี่บใจห้นึ� ง

ท่ี่� ท่ี่มงานได้สัมผั่สคืือ  ท่ี่าเรืัอชาว่ปรัะมงท่ี่� คึืกคัืก
เต็มไปด้ว่ยึพลังพร้ัอมกับแสงพรัะอาทิี่ตย์ึขึ� นในตอนเช้า

3 วัน กัิบวิถู่ช่ื่วิต้ชื่าวประมง
ผ่� านมุมมองจำากิกิารเดินที่างข้องท่ี่มงาน

MAGURO IN JAPAN

“ซุปห้อยต้ลับ” 汁
物



DAIFUKU

大
福

Green Tea - Hot / Cold  (Refill)

Honey Lemon

Sparkling Lemonade

Pepsi / Pepsi Zero Sugar / 7up Lemon Soda Zero Sugar

Mineral Water

Sparkling Water

Daifuku Red Bean

Daifuku Matcha

50.-

90.-

90.-   

40.-

35.-

30.-

85.-

85.-

緑茶   ホット・アイス（リフィル ）

はちみつレモン

スパークリングレモネード

ペプシ /  ペプシ シュガーフリー /  セブンアップ

ミネラルウォーター

炭酸水

あずき大福

抹茶大福

ชาเขี่ยว รีีฟิิล (ร้ีอน่ / เย็น่)

น่ำ � าผึึ้� งมะน่าว

น่ำ � ามะน่าวโซดา

เปุ๊่ปุ่ซี�  / เปุ๊่ปุ่ซี� ไม่มีน่ำ � าตัาล / 7อัพ เลมอน่โซดาไม่มีน่ำ � าตัาล

น่ำ � าแร่ี

โซดา

ไดฟ่ิก่ ไส้่ถัั่� วแดง

ไดฟ่ิก่ ไส้่ชาเขี่ยว

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.
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*Corkage Fee
ค่่าเปิิดขวด 300.-/ 1 ขวด

Hana Kizakura

Ume Tairiku

Kacha

Karakuchi

Kirin Original beer (Bottle)

Heineken beer (Bottle)

Singha beer (Bottle)

Asahi beer (Bottle) 

Asahi beer (Draft)

350.-

220.-

220.-   

350.-

150.-

115.-

115.-

115.-

165.-

日本酒  花きざくら

梅大陸

カチャ梅酒

冷酒（辛口）

キリン一番搾り（瓶）

ハイネケン（瓶）

シンはービール（瓶）

アサヒビール（瓶）

アサヒビール（生）

ส่าเก

เหล้าบ๊วย

เหล้าบ๊วย

ส่าเกเย็น่

เบียร์ีคิริีน่ (ข่วด)

เบียร์ีไฮเน่เก้น่ (ข่วด)

เบียร์ีสิ่งห์ (ข่วด)

เบียร์ีอาซาฮี (ข่วด)

เบียร์ีอาซาฮี (แก้ว)

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7.

8 .

9 .

SAKE

สาเก Sake - นำ� าห้มักห้รืัอเห้ล้าห้ว่านของชาว่ญ่� ปุ่น
ท่ี่�คืนทัี่� งโลกร้้ัจักกันด่ ม่อ่กชื�อว่่า “นิฮังชุ” (日本酒)

กลิ�นห้อมของวั่ฒนธุ์รัรัมการัดื�ม ‘สาเก’ ยัึงคืงฟุ้งอย่้ึ
ทัี่� ว่ปรัะเที่ศญ่� ปุ่น โดยึเฉพาะสาเกจากจังห้วั่ดซึ่ะกะ

ท่ี่� ม่รัสชาติไม่ธุ์รัรัมดาถึืงขั� นโกอินเตอร์ั
ไปชนะเห้ร่ัยึญที่องในการัแข่งขัน 

International Wine Challenge ถึืงต่างปรัะเที่ศ

สาเกถืือว่่าเป็นเคืรืั�องดื�มปรัะจำาชาติของชาว่ญ่� ปุ่น
มานานห้ลายึศตว่รัรัษ ไม่ที่รัาบแน่ชัดว่่าม่ต้นกำาเนิด
จากไห้นห้รืัอเมื�อไรั แต่สันนิษฐานว่่าชาว่ญ่� ปุ่นรัับเอา

วิ่ธุ่์การัห้มักสุรัาด้ว่ยึข้าว่มอลต์จากปรัะเที่ศจ่น
เมื�อห้ลายึพันปีมาแล้ว่

“สาเก”

酒

1

2 3
4

5 6 7
8

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



MAGURO 
CATERING

for all occasions

เรัาด้แลงานจัดเล่�ยึงนอกสถืานท่ี่�
สำาห้รัับท่ี่านท่ี่�สนใจให้้เรัา

ร่ัว่มสร้ัางสรัรัค์ืคืว่ามอร่ัอยึในงานของท่ี่าน
ยิึนด่ให้้คืำาแนะนำ าการับริัการัทุี่กร้ัปแบบ

ติดต่อท่ี่มงานของเรัาได้เลยึคืรัับ

Wedding
Birthdays / exclusive parties

Corporate seminars and gathering

Contact Us.
Catering@magurogroup.com



พร้อมเสิุร์ฟความสุด อร�อย ถู่งบ้านคุณ!
อาหาร “ห้ลากิห้ลาย” และ “ราคาพิเศษ”

กว� า Delivery ช�องที่างไหนๆ




